JAMBON SUPERIEUR CUIT AC ﬂ
«LA MICHE» AU BOUILLON
DE LEGUMES FRAIS
ORIGINE FRANCE.
149044 - Piéce de 8,5kg env. / Colis de 2 piéees
Une fédération
de distributeurs

qui appartient
a des agriculteurs.

o DU 1% MARS AU 31 MARS 2026 «

** Tarif indicatif, suscepfible d'évolution au jour de
la commande compte tenu de la conjoncture

Q VIANDE ORIGINE

ﬂ JAMBON PROSCIUTTO ﬂ
AUX HERBES «LEONCINI» DI «SAN DANIELE» AOP
Origine UE. «LEONCINI»

Jambon cuit au four, obtenu a partir Origine Italie. Désossé, pelé.
de viandes fraiches de porc, 'aromatisé Séchage 16 mois minimum.
avec des herbes méditerranéennes, 550841 - Picce de 7,5kg en.
selon une recette traditionnelle. '
160617 - Piece de 7,5kg env.

Colis de 2 piéces

51204 - Demi-piece de 3,5kg env.
Colis de 4 piéces

JAMBON ROTI

Colis de 1 piece
S

JAMBON CUIT FACON 0S
SANS SEL NITRITE AJOUTE

ORIGINE FRANCE.
72032 - Piéce de 8kg env.

Colis de 1 piece
JAMBON CRU DE

JAMBON IBERIQUE BELLOTA ' VENDEE IGP

Origine UE. 98% de viande de porc ORIGINE FRANCE. Origine UE.

Ibérique. Désossé. Coupe V. 115486 - Demi-pice de 2,9kg env. 49834 - Picce de 1,6/19kg env.
Séchage 36 mois minimum. Colis de 4 pices Colis de 2 piéces

167325 - Picce de 5,5/6kg / Colis de 1 piece

GUANCIALE

ou selon arrivage
22787 - Piece de 2kg env.
Colis de 8 pieces

«Jambon Bellota Ibérique désossé avant
maturation est un produit élaboré de maniére 100%
traditionnelle.», il est affiné pres de 3 ans dans
des séchoirs naturels et des caves situés au cur de
I'Espagne.; Ce produit est obtenu a partir de porc
ibérique nourri de gland de chéne appelé «Bellota».

Jambon élaboré selon une recette Vendéenne
ancestrale. Frotté a I'eau de vie et aux herbes, il
est salé a la main au sel sec. Apres une période de
maturation, il est pressé pour en extraire le jus, suit
une période de séchage et d'affinage.




MORTADELLE PISTACHEE (& f,';ﬂ;‘gﬁ"}guﬁ'gflg‘ﬂ f PAVE NATURE A

Origine UE. Origine UE. PORC ORIGINE FRANCE.
Diam. 15cm Pigce de Tkg env. Livré en cagette bois
49835 - Demi-picce 3kg env. Colis de 5 pigces non panachés 200199 - Picce de 250g

Colis de 8 piéces 32939 - CHORIZO Colis de 6 pieces
P 32940 - SAUCISSON

—
Sans i
polyphosphates .

Viande de porc Ibérique Bellota 95%

PAVE AU PIMENT . SAUCISSE PRINCESSE
D'ESPELETTE 8 SALTUFO b EN ROULADE 8

PORC ORIGINE FRANCE. Salami aux truffes d'été (Tuber 22743 - Pidce de 1,8kg env. / Colis de 2 pidces
Livré en cagette bois Aestivum 3%), enrobé de Parmigiano

200198 - Picce de 250g / Colis de 6 pieces Reggiano 24 mois AOP. Origine UE.
26668 - Picce de 80g / Barquetie de 6 pieces

Colis de 6 barquettes

TRANCHE ’z

25302 - Barquette de 80g ‘-'['1 Em‘

Colis de 12 barquettes R Sﬂllﬂﬂ'

Ol 2t TERRINE DE CANARD AUX MOUSSE PUR CANARD
RILLETTES D'OIE 88% 2 FOIES & AUX GIROLLES 2% 0 76% 4

Oie origine UE et porc origine France. VIANDE ET VOLAILLE ORIGINE FRANCE VOLAILLE ORIGINE FRANCE.
Présentées dans un saladier Alsacien Composée de foie de poulet, foie gras Sous vide

en gres. de canard (20.2%), foie, gras, gorge et 168280 - Picce de 2kg / Colis de 1 piéce
164939 - Picce de 2,5kg / Colis de 1 piece viande de porc, girolles (2.8%) et Porto.

165911 - Picce de 3kg / Colis de 1 piece

VIANDE ORIGINE
Q FRANCE

Sans sel nitrité.




Origine UE.

165046 - Sachet de 2 pices
Sachet de Tkg env.
Colis de 10 sachets

165044 - Pigce de 400g env.
Sachet de 2 piéces

Colis de 8 sachets 4“ i

Origine UE.

Dressée a la main.

165041 -

ORIGINE FRANCE
A 169152 - Barquette de 1,8kg env. 5 179926 -
(4 pigces)
Colis de 2 barquettes 49928 -

VIANDE ORIGINE

N
FRANCE [P

PORC ORIGINE FRANCE.

149065 - PORC ORIGINE FRANCE.
200398 -

o VIANDE ORIGINE

FRANCE

PRODUITS TRAITEURS

Hélix Pomatia.
34956 -

ORIGINE FRANCE.
ORIGINE FRANCE. 71955 -
168251 -
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Tranché main. Salmo Salar. Paré, sans
peau, avec intercalaires, salé au sel
sec et fumé au bois de hétre.

80178 -

PORC ORIGINE FRANCE

71116
Demi-Piéce de 2.1kg env.
Colis de 1 piéce

26137
Demi-piéce de 2,Tkg env. (N
Colis de 2 picces
=

Composée de chou blanc rapé, huile
de colza, jambon cuit supérieur fumé
origine France, tomates, Comté AOP,
creme fraiche liquide, oignons, sel,
ciboulette et poivre. Le tout relevé
d’'une sauce type mayonnaise.

61531 -
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Q FRANCE

Q

VIANDE ORIGINE

FRANCE

Salmo Salar. Sans peau, avec
intercalaires blancs, salé au sel sec
et fumé au bois de hétre.

88151 -

VIANDE ET VOLAILLE ORIGINE FRANCE
Composé de viandes de pintade, dinde et porc, morilles, champignons noirs, pistaches,
vin blanc et épices. Le tout aromatisé au Cognac et Porto.

32222

Colis de 2 piécess

Composeée de crevettes, tomates,

poivrons et purée de tomates, marinés.

553558 -

Demi-pigce de 2,34kg env.

Préparation a base de filets de
saumon, gelée, ceufs, poivron et
plantes aromatiques (dont aneth).
22724 -

32223
Demi-piéce de 2,4kg env.
Colis de 1 piece

| O FRANCE

Composeée de crevettes cuites
décortiquées, tomates, ail, persil,
aneth et coriandre.

31729 -




Composée de noix de Saint-Jacques
délicatement déposées dans une sauce
crémeuse a base de champignons
émincés, d’échalotes et de creme
fraiche. La surface est ensuite décorée

VIANDE ORIGINE FRANCE.
Pate feuilletée garnie d'une

préparation au jambon cuit supérieur,

au filet de poulet traité en salaison
r6ti et aux champignons de Paris.
28073 -

Pate feuilletée garnie d'une
préparation de ris de veau, de petits
cubes de viande de volaille, (origine UE
et hors UE), de champignons,

vin blanc et épices.

49796 -

avec un peu de chapelure ainsi qu'une
piece de pate feuilletée pur beurre.
29067

Q F‘ﬁ?&“ﬁ'f-l"é

PORC ORIGINE FRANCE
Péte feuilletée garnie d'une 49462 -
préparation a base de viande de porc,
ceufs entiers, sel, épices et aromates.
165346 -

Q FRANCE

Composée d'épinards, creme, oignons
préfrits, oeufs, carottes, chapelure,
Composée de puréede ; : ail.,sel, persil, herbes de Provence et
pomme de terre, morue, ‘ poivre.
oignon préfrit, persil, e ' " T ! 72754 -
sel et ail. . r . . :
72751
Barquette de 3kg (12 portions
Colis de 1 barquette

Composée de purée de pomme de terre, morue,
oignon préfrit, persil, sel et ail.
72762
Barquette de 3kg (12 portions) / Colis de 1 barquette

ARTIEAN

ARTIAAN




72757 - Viande origine UE.
49643 -

CREMERIE / FROMAGES

Affinage 12 mois minimum.
34 % de M.G. sur prod.fini
LAIT CRU ORIGINE FRANCE

176655 - Fromage de brebis.

33% M.G. sur prod. fini.
LAIT ORIGINE FRANCE.

144383 -

LAITDE
FRANCE

23% de M.G. sur prod. fini. 24% M.G. sur prod. fini.
LAIT CRU ORIGINE FRANCE. LAIT ORIGINE FRANCE.
112216 - 140599 -

<> LAIT DE

I FRANCE : (" : |
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40% de M.G. sur prod fini. 27% M.G. sur ini
% M.G. sur prod. fini.
LAIT ORIGINE FRANCE LAIT CRU ORIGINE FRANCE.

110104 - 117913 -
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Q France

PROFESSIONAL Une fédération
de distributeurs

qui appartient
& des agriculteurs.

Wrapmaster

"WRIPMASTER® I |\ i, "i‘;
STARTERPACK, & 7 %

Distributeur
Wrapmaster® 4500

’

l
1
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\ + 1 X 45¢cm x
Q 300m

\
\

. Film étirable

Sur et hygiénique Economie de temps et d'argent Coupe parfaite a chaque utilisation Passe au lave-vaisselle

Il est temps de passer a Wrapmaster® !




CREME UHT DE NORMANDIE AILE DE RAIE

35% de M.G. Péche durable.
Nappage et foisonnement. Leucoraja ocellata. Origine USA. IWP. Péché en Atlantique Nord-Ouest.
LAIT ORIGINE FRANCE 9415 - Piéce de 400/900g / Colis de Skg

112505 - Brique de 1L / Colis de 6 brigues

i papper
o toesanned
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AU BON LAIT DE FRANCE
— —

BOYAU CHAUDINDE @y 3 BOYAU MENU DE PORC 32/34 mm MASSE 90M

PORC AU SEL SEC r
T o

Origine UE. Calibre 55/60.
SUR

25402 - Seau de 100 pieces
TUBE RIGIDE

25398

@ =/ www.francefrais.fr

VOTRE INTERLOCUTEUR

Sauf erreurs typographiques ou rupture de stock. L'entreprise peut étre amenée & remplacer un produit par un autre de qualité et de prix équivalents.
L'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Les noms et marques cités dans ce document sont la propriété de leurs déposants respectifs.
Photos non-contractuelles. Crédits photo © Industriels, © France Frais, © Rougereau,© Studio Beige. Edité par France Frais - Sainte Marie la Blanche - RCS Beaune 434 493 672.
Décembre 2025. Agissez pour le recyclage des papiers avec France Frais et Citéo.



