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Benvenuti !

La cuisine italienne ne cesse de séduire les Français: ingrédients savoureux et ensoleillés, 
produits de qualité (dont de nombreuses AOP et IGP), recettes généreuses...

Nous sommes heureux de partager avec vous ce premier catalogue Saveurs d’Italie 
présentant notre offre de produits testés, sélectionnés et sourcés auprès de nos 
fournisseurs partenaires pour répondre à vos besoins de produits adaptés à la restauration 
italienne (traditionnelle avec service à table et restauration rapide) et accompagner votre 
réussite.

Vous allez retrouver des ingrédients essentiels comme la farine pour pizza, mais aussi des 
produits moins connus comme la ‘nduja ( saucisse de porc épicée tartinable calabraise), 
des arancini, de la focaccia au romarin... pour étonner vos convives.

Nous vous avons aussi proposé des idées recettes.

Bonne découverte de notre offre pour les restaurants italiens !

EDIT O
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LES PAINS 
ET GRES SIN

LES TARTINABLES

Pain bruschetta 
à l’huile d’olive
REF : 159879

FABRIQUÉ EN ITALIE.

Sachet de 400g (4 tranches) 
Colis de 8 sachets

Ciabatta précuit
REF : 29864

Longueur : 28cm.

Pièce de 160g 
Colis de 22 pièces

Gressin
REF : 159880

FABRIQUÉ EN ITALIE.

Sachet de 350g 
Colis de 10 sachets

Tapena 
tomates cerises confites

REF : 103053

Barquette de 500g 
Colis de 6 barquettes

Tapena 
d’olive kalamata

REF : 168222

Barquette de 400g 
Colis de 6 barquettes

Tapena 
de poivrons confits

REF : 112001

Barquette de 500g 
Colis de 6 barquettes

Caviar d’aubergine
REF : 111999

Barquette de 500g 
Colis de 6 barquettes

Nouveau

Focaccia au romarin
REF : A62806

FABRIQUÉE EN ITALIE. 
30x40cm

Pièce de 770g 
Colis de 5 pièces

Avec une taille 
généreuse cette 
Focaccia artisanale 
précuite offre une 
texture moelleuse, 
une saveur riche en 
romarin et en huile 
d’olive vierge extra.
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Tomate cerise confite

 REF : 33784

Marinée à l’huile, ail et origan.

Barquette de 1kg 
Colis de 4 barquettes

Aubergine grillée en lamelles

 REF : 72630

Marinée à l’huile, piment rouge Kapia, ail, 
poivre et persil.

Barquette de 1kg / Colis de 4 barquettes

Tomates cerises confites non pasteurisées, 
aromatisées et offre un joli visuel.

Poivrons grillés jaunes et rouges

 REF : 200711

Marinés à l’huile, jus de citron, ail, poivre, persil 
et piment rouge kapia.

Barquette de 1kg / Colis de 4 barquettes

Leur saveur authentique et leur texture tendre apportent une 
touche raffinée à vos antipasti, salades et plats traditionnels 
italiens.

Artichaut 
à la romaine
REF : 92576

FABRIQUÉ EN ITALIE. 
Avec tige à l’huile de tournesol 
persil, basilic, ail et menthe.

Boîte 3/1  
Colis de 6 boîtes

Tomate séchée

 REF : 33785

Marinée à l’huile, 
ail et basilic.

Barquette de 1kg 
Colis de 4 barquettes

Tomate confite à l’huile

 REF : 32986

Marinée à l’huile et aux herbes 
aromatiques.

Barquette de 1kg 
Colis de 4 barquettes

Courgette grillée en lamelles

 REF : 32990

Marinée à l’huile, jus de citron, ail, poivre, 
persil et piment rouge kapia.

Barquette de 1kg / Colis de 4 barquettes

Nouveau

Quartier 
d’artichaut grillé

REF : 32989

Mariné à l’huile, jus de 
citron, piment rouge Kapia, 
ail, persil et poivre noir.

Barquette de 1kg 
Colis de 4 barquettes

Nouveau

LES 

ANTIPASTI
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Sa petite taille et sa couleur vive 
apportent une saveur douce, 
équilibrée et originale à vos antipasti 
et salades.

Olive taggiasche 
dénoyautée à l’huile
REF : 92577 

ORIGINE ITALIE. 
4/4 Prontofresco greci.

Bocal de 950g  
Colis de 6 bocaux

Caprons au vinaigre
REF : 239274

Boîte 4/4 / Colis de 6 boîtes

Anchois marinés à l’huile

 REF : 32979

Barquette de 1kg 
Colis de 4 barquettes

Nouveau

Nouveau

Gouttes de poivrons 
rouges doux

REF : 234929

Boîte 4/4 / Colis de 6 boîtes

Gouttes de poivrons 
jaunes doux
REF : 244517

Boîte 4/4 / Colis de 6 boîtes

Oignons frais préparés en sauce 
aigre-douce avec du vinaigre 
balsamique de Modène. Parfaits 
en entrée froide ou chaude, en 
accompagnement de viandes et 
poissons, ainsi que pour sublimer les 
salades.

Petit oignon au vinaigre 
balsamique de Modène
REF : 252399

FABRIQUÉ EN ITALIE.

Boîte 4/4 / Colis de 6 boîtes

Nouveau
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Beignet de calamar 
à la romaine

REF : 111312

Dosidicus gigas.  
Pêché en Océan Pacifique.

40/60 pièces au kilo 
Sachet de 1kg 
Colis de 8 sachets - UVC sachet

Crevette panko
REF : 108751

Metapenaeus spp. Pêchée en Océan 
Indien. Queues de crevettes panées 
crues avec un enrobage panko. IQF.

26/30 pièces/LBS 
Boîte de 1kg 
Colis de 10 boîtes - UVC boîte

Emblème de la cuisine sicilienne, Il se distingue par sa polyvalence : 
idéal en entrée , sur une planche apéritive ou dans une salade avec 
une remise en œuvre rapide.

All’amatriciana
REF : 55770

FABRIQUÉ EN ITALIE. 
Bouchée composée de riz à la 
tomate, lard fumé, et Pecorino 
Romano DOP.

Arancini
Pièce de 50g / Sachet de 1kg / Colis de 4 sachets - UVC sachet

4 fromages
REF : 55769

FABRIQUÉ EN ITALIE. 
Bouchée composée de riz panés, 
pécorino romano DOP, mozzarella, 
provolone piquant et grana padano.

Fleur de courgette 
en tempura

 REF : 8967

FABRIQUÉE EN ITALIE.

Sachet de 1kg 
Colis de 3 sachets 

UVC sachet

Mozzarella sticks

 REF : 106877

Pièce de 20g env. 
Sachet de 1kg 

Colis de 6 sachets - UVC sachet

Nouveau

Petit calamar fariné
REF : 19908

Loligo japonica. Loligo chinensis. Loligo 
edulis. Pêché en Océan Pacifique  
Nord-Ouest et Centre-Ouest.

90/150 pièces au kilo 
Boîte de 2kg  
Colis de 1 boîte

LES FINGER 
FOOD
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LES ACCOMPAGNEMENTS DU 

CARPACCIO

Rond de gite PAD
REF : 166457

ORIGINE FRANCE.

Pièce de 2,5kg env. / Colis de 1 pièce

Carpaccio de bœuf race Angus
REF : 109322

Origine UE.  
Composé de 7 tranches de bœuf avec marinade.

Sachet ZIP de 70g / Boîte de 20 sachets 
Colis de 5 boîtes - UVC boîte

Carpaccio de bœuf
REF : 111610

ORIGINE FRANCE. 
Composé de 7 tranches de bœuf avec marinade.

Sachet ZIP de 70g / Boîte de 20 sachets  
Colis de 5 boîtes - UVC Boîte

Carpaccio de bœuf XXL
REF : 2625

Origine UE.  
Composé de 9 tranches de rond de gîte avec marinade.

Sachet ZIP de 130g / Boîte de 10 sachets 
Colis de 6 boîtes - UVC boîte

Grana Padano copeaux AOP
REF : 145014

29% de M.G. sur prod. fini.  
LAIT CRU ORIGINE ITALIE.

Barquette de 500g / Colis de 4 barquettes

Parmigiano Reggiano copeaux AOP
REF : 171030

32% de M.G. sur prod. fini.  
LAIT CRU ORIGINE ITALIE.

Sachet de 500g / Colis de 8 sachets

Cheese crumble
REF : 50308

Fromage semi affiné. 
42% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT ORIGINE ITALIE.

Sachet de 250g 
Colis de 16 sachets

Idéal sur des salades , en accompagnement d’un carpaccio..   
Il vous séduira par sa texture croustillante. Un vrai topping fromage !

LES 
CARPACCIOS
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Huile d’olive
REF : 552327

Bidon de 5L / Colis de 4 bidons

Câpres fines
REF : 555336

Boîte 4/4 / Colis de 6 boîtes

Rond de gîte : 166457  - p.10 

Parmigiano Reggiano copeaux AOP : 171030-p.10 
Câpres fines : 555336

CARPACCIO DE BŒUF, 
CAPRES ET COPEAUX 
DE PARMESAN

Les antipasti 11



Coppa di Parma IGP
REF :  23336

ORIGINE ITALIE.

Pièce de 2kg env. / Colis de 2 pièces

ITALIE

Coppa
REF : 165451

ORIGINE FRANCE

Demi-pièce de 1,5kg env.  
Colis de 4 pièces

Pancetta
REF : 165969

Origine UE.

Demi-pièce de 1,5kg env. 
Colis de 3 pièces

Pancetta Leoncini
REF : 49612

ORIGINE ITALIE.

Demi-pièce de 1,5kg env.  
Colis de 4 pièces

ITALIE

Nouveau

Coppa tranchée
REF : 166901

ORIGINE FRANCE.

Barquette de 50 tranches de 10g 
Colis de 6 barquettes

Nouveau
Mortadelle Bologna
pistachée IGP 
2001 Leoncini

REF : 160616

Origine UE

Pièce de 7,5kg env.  
Colis de 2 pièces

Charcuterie réputée pour sa texture fondante et son goût 
délicat. Elle est agrémentée de grains de poivre et de 
pistaches. Consommée en tranches fines, elle est idéale 
sur une planche apéritive, dans des sandwichs ou sur une 
pizza.

Poitrine de porc salée, elle se 
savoure aussi bien en charcuterie 
qu’en ingrédient dans de 
nombreuses recettes, notamment 
pour remplacer les lardons ou le 
guanciale dans les sauces pour 
pâtes.

Mortadelle Bologna 
tranchée IGP

REF : 550995

Origine UE.

Barquette de 140g 
Colis de 10 barquettes

LES 

CHARCUTERIES
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Jambon fumé speck 
rialto salé sel sec

REF : 49832

Origine UE. 
Séchage 6 mois minimum.

Demi-pièce de 3kg env.  
Colis de 4 pièces

Jambon de Parme 
Prosciutto di Parma 
AOP

REF : 119211

ORIGINE ITALIE.  
Désossé.  
Séchage 14 mois minimum.

Pièce de 7.3kg env.  
Colis de 2 pièces

Jambon de Parme 
Prosciutto di Parma 
AOP

REF : 33644

ORIGINE ITALIE. 
Désossé. 
Séchage 14 mois.

Pièce de 7.5kg env.  
Colis de 2 pièces

ITALIE
ITALIE

Jambon Prosciutto 
Crudo

REF : 29059

Origine UE.  
Désossé, lavé.  
Séchage 9 mois minimum.

Pièce de 5,5kg env. 
Colis de 2 pièces

Jambon Prosciutto
di “San Daniele” 
AOP Leoncini

REF : 550841

ORIGINE ITALIE. 
Désossé, pelé.  
Séchage 16 mois minimum.

Pièce de 7,5kg env. 
Colis de 1 pièce

ITALIE

Rôti de jambon 
aux herbes 
“Rostello”

REF : 109720

Origine UE.

Demi-pièce de 4,2kg env.  
Colis de 2 pièces

Jambon rôti 
aux herbes Leoncini

REF : 160617

Origine UE.  
Jambon cuit au four, obtenu à 
partir de viandes fraîches de 
porc, aromatisé avec des herbes 
méditerranéennes, selon une 
recette traditionnelle.

Pièce de 7,5kg env. 
Colis de 2 pièces

Jambon cuit aux 
truffes 2%

REF : 169533

Origine UE.  
Truffe tuber 
aestuvum vitt. 2%.

Demi-pièce de 4,3kg env.  
Colis de 2 pièces

Cuisses fraîches lourdes désossées, salées puis cuites lentement à 
la vapeur avant d’être garnies d’éclats de truffe noire. Les étapes de 
préparation du jambon garantissent une texture fondante ainsi qu’un 
goût raffiné et équilibré en truffe.
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Bresaola Monte Rosa  
“Punta d’anca”

REF : 26179

Origine UE et non UE.

Demi-pièce de 1,5kg env.  
Colis de 4 pièces

Guanciale Leoncini
REF : 49834

ORIGINE ITALIE. 
Gorge de porc 
séchée avec des épices 
pendant au moins 50 jours.

Pièce de 1,6/1,9kg 
Colis de 2 pièces

ITALIE

Le Guanciale (gorge et joue de porc) est produit à partir de 
viande de porc 100% italienne. Ce morceau de viande est 
parcouru de veinures maigres (muscle) comportant du gras 
de qualité supérieure. Il est préparé avec du sel et des épices 
lui conférant un goût relevé. C’est l’ingrédient essentiel pour 
réaliser la véritable sauce carbonara ou la sauce amatriciana.

Fiocco
REF : 22820

ORIGINE ITALIE.

(45 tranches env.)

ITALIE

Coppa di Parma 
IGP
REF : 22821

ORIGINE ITALIE.

(74 tranches env.) 

ITALIE

Salame Milano
REF : 71969

ORIGINE ITALIE.

 (75 tranches env.) 

ITALIE

Spianata picante
REF : 22822

Origine UE.

(58 tranches env. )

Saltufo®
REF : 26668

Salami aux truffes d’été 
(tuber aestivum 3%), enrobé 
de parmigiano reggiano 24 
mois AOP.  
Origine UE.

Pièce de 80g 
Barquette de 6 pièces 
Colis de 6 barquettes

- Tranchage très fin révélant subtilement 
toutes les saveurs de ces charcuteries

- Des tranches déposées à la main et déjà 
mises en volume

- Idéal pour les planches apéritives

 Chiffonades
Barquette de 300g / Colis de 4 barquettes
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Burrata de chèvre 120g
REF : 142697

Fromage de chèvre. 
14% de M.G. sur prod. fini.

Pièce de 120g / Colis de 6 pots

Burrata 100g
REF : 143947

Fromage à pâte filée au lait de vache 
pasteurisé et à la crème légère UHT, 
en saumure.  
23% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT ORIGINE ITALIE.

Pièce de 100g / Colis de 8 pots

Burrata 125g
REF : 145141

20% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT ORIGINE ITALIE.

Pièce de 125g 
Colis de 8 pots

Burrata 50g
REF : 49341

21% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT ORIGINE ITALIE.

Barquette de 200g 
(4 boules de 50g env.) 
Colis de 5 barquettes

Burrata à la truffe d’été 100g
REF : 60324

Truffe tuber aestivum vitt. 2,9%.  
21% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT ORIGINE ITALIE.

Pièce de 100g / Colis de 6 pots

Burrata di bufala 125g
REF :  124208

Au lait de bufflonne.  
27% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT ORIGINE ITALIE.

Pièce de 125g / Colis de 8 pots

Burrata di bufala : 124208 
Huile d’olive : 552327 - p.11 
Pesto :  161486 - p.23

BURRATA DI 
BUFALA FARCIE 
AU PEST O ET 
TAGLIATELLES 
DE COURGET TES 

Nouveau

LES 
BURRATAS

Elle se distingue par son cœur crémeux fait exclusivement de lait 
de bufflonne, ce qui lui confère une richesse et une onctuosité 
incomparables. Cette particularité garantit un goût plus intense 
et une texture plus soyeuse que la burrata classique.
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Mozzarella cerise
REF : 46424

FABRIQUÉ EN ITALIE. 
18% de M.G. sur prod. fini.

Bille de 8g 
Seau de 1kg 
Colis de 6 seaux

Mozzarella cerise
REF : 64417

FABRIQUÉ EN ITALIE. 
18% de M.G. sur prod. fini.

Bille de 5g / Seau de 1kg  
Colis de 6 seaux

Nouveau

Fromage à pâte filée élaboré à partir de lait de 
bufflonne, soigneusement travaillé à la main. Sa 
texture est plus ferme et plus élastique que celle de la 
mozzarella classique, avec une belle teinte porcelaine. 
Elle offre une texture délicate et légèrement crémeuse.

Mozzarella di bufala campana treccia AOP
REF : 124205

21% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT ORIGINE ITALIE.

Pièce de 2kg  / Colis de 1 pièce

Mozzarella di bufala
REF : 170989

Fromage Italien à pâte fine à base 
de lait de bufflonne. 
25% de M.G. sur prod. fini.  
LAIT ORIGINE ITALIE.

Pièce de 125g 
Colis de 12 sachets

Mozzarella de vache
REF : 170991

18,5% de M.G. sur prod. fini.

Pièce de 125g 
Colis de 20 sachets

Mozzarella Italie
REF : 66509

FABRIQUÉ EN ITALIE. 
18% de M.G. sur prod. fini.

Pièce de 1 kg 
Colis de 5 pièces

Mozzarella di bufala : 170989 
Huile d’olive : 552327 - p.11 
Origan : 42485-p.40

SALADE  
MOZZARELLA, 
PECHES 
 & T OMATES

LES 

MOZZARELLAS
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LES 

PATES
Osez les décliner

Fettuccine à la truffe

Fregola Sarda 
aux fruits de mer

Spaghetti 
con polpette Orecchiette 

alla carbonara

18 Les pâtes 



L’histoire de Barilla commence dans 
une petite boutique de pain et de pâtes 
fondée en 1877 par Pietro Barilla à 
Parme. Aujourd’hui leader mondial des 
pâtes, la marque combine tradition et 
innovation pour répondre aux attentes des 
professionnels. 

U N E  M A RQU E , 
U N E  H I S T O I R E

Nouveau

Lasagne all’uovo
REF : 154177

PRODUITES EN ITALIE.

Boîte de 500g / Colis de 15 boîtes

Spaghetti n°5
REF : 154180

PRODUITES EN ITALIE.

Sachet de 5kg / Colis de 3 sachets

Penne rigate
REF : 154183

PRODUITES EN ITALIE.

Sachet de 5kg / Colis de 3 sachets

Linguine
REF : 232285

PRODUITES EN ITALIE.

Sachet de 5kg / Colis de 3 sachets

Fettuccine N°6
REF : 92587

PRODUITES EN ITALIE.

Sachet de 5kg / Colis de 3 sachets
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Garofalo, c’est l’excellence des pâtes italiennes IGP depuis 1789, 
née à Gragnano. 

Un blé dur premium avec un taux de protéine s’élevant à 14%, un 
tréfilage dans des moules en bronze pour une accroche parfaite 
de la sauce et, un séchage lent pour garantir une excellente tenue 
de la pâte. 

La gamme Garofalo offre un rendement élevé (rapport cru/cuit 
x3.3 en moyenne).

U N E  M A RQU E , 
U N E  H I S T O I R E

Linguine IGP
REF : 236256

PRODUITES EN ITALIE. 

Sachet de 3kg 
Colis de 4 sachets

Orecchiette
REF : 248089

PRODUITES EN ITALIE. 

Sachet de 1kg 
Colis de 6 sachets

Conchiglioni IGP
REF : 250550

PRODUITES EN ITALIE. 

Sachet de 500g 
Colis de 12 sachets

Rigatoni IGP
REF : 83825

PRODUITES EN ITALIE. 

Sachet de 500g 
Colis de 8 sachets

Fusillone IGP
REF : 83942

PRODUITES EN ITALIE. 

Sachet de 500g 
Colis de 12 sachets

Pappardelle IGP
REF : 239714

PRODUITES EN ITALIE. 

Sachet de 500g 
Colis de 8 sachets

Nouveau
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Plaque de pâtes à lasagnes

 REF : 108864

Dimensions : 470x280mm.

Sachet de 2,5kg 
(12 plaques avec intercalaires) 
Colis de 4 sachets - UVC sachet

Penne précuite
REF : 101811

Sachet de 2,5kg 
Colis de 4 sachets - UVC sachet

Cappellacci 
à la ricotta de bufflonne 
& aux épinards

REF : 19146

FABRIQUÉES EN ITALIE. 
Pâtes aux œufs farcies d’une préparation 
à base de ricotta, épinards, et grana 
padano DOP.

Pièce de 21g / Sachet de 500g 
Colis de 6 sachets - UVC sachet

Cappellacci 
aux asperges vertes

REF : 19732

 
FABRIQUÉES EN ITALIE. 
Pâtes aux œufs farcies d’une préparation 
à base d’asperges, chapelure tendre, 
ricotta, huile d’olive vierge extra, pecorino 
romano DOP et grana padano DOP.

 
Pièce de 21g / Sachet de 500g 
Colis de 6 sachets - UVC sachet

Grandi mezzelune 
cèpes & truffe d’été

REF : 19143

FABRIQUÉES EN ITALIE. 
Pâtes aux œufs farcies d’une 
préparation à base de cèpes, de 
truffes d’été (tuber aestivum) 1,8%, 
ricotta, oignon et persil.

Pièce de 20g 
Sachet de 500g 
Colis de 6 sachets - UVC sachet

Mezzelune 
fromage de chèvre & miel

REF : 19145

FABRIQUÉES EN ITALIE. 
Pâtes aux œuf farcies d’une 
préparation à base de fromage de 
chèvre, miel, ricotta et mozzarella.

 
Pièce de 14g / Sachet de 500g 
Colis de 6 sachets - UVC sachet

Nouveau

Idéale pour la fabrication de pâtes extrudées sèches, 
fraîches et farcies. Elle possède une granulométrie, 
qui donne aux pâtes un effet grossier caractéristique 
; une couleur jaune ambrée qui reste intense 
même après transformation et séchage. une teneur 
spécifique en protéines assure que les pâtes restent 
fermes pendant la cuisson.

Semoule de 
blé dur grossa
REF : 92601

PRODUITE EN ITALIE.

Sac de 10kg

Pâtes fabriquées en Italie. 
Remise en œuvre simple et rapide : 

5 à 6 minutes dans une eau salée en 
ébullition. Pourcentage de gonflement 
à la cuisson (rendement moyen): 25%.

Grandi girasoli 
aubergines à la parmesane

REF : 19142

FABRIQUÉES EN ITALIE. 
Pâtes aux œufs en forme de fleur de 
tournesol farcies d’une préparation 
à base d’aubergine, sauce tomate, 
mozzarella, chapelure, tomates rôties, 
provolone, sauce au basilic, sel et ail.

Pièce de 24g / Sachet de 500g 
Colis de 6 sachets - UVC sachet

LES PATES 
FARCIES
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Riz Arborio
REF : 184597

Riz à risotto de qualité supérieure.

Sachet de 1kg / Colis de 6 sachets

Riz Carnaroli
REF : 241138

Riz long de qualité supérieure.

Sachet de 2,5kg

Risoritto IGP
REF : 241140

Qualité supérieure.

Sachet de 2.5kg

Riz noir Vénéré cuit

 REF : 29170

ORIGINE ITALIE.

Sachet de 2,5kg 
Colis de 4 sachets - UVC sachet

Un incontournable de la cuisine 
Italienne. Produit service. Utilisation à 

chaud comme à froid.

AUTRES SPECIALITES 

ITALIENNES

Riz noir Vénéré : 29170 

Crevette : 105501 - p.43 

Grana Padano copeaux AOP : 145014 - p.10

RIS O T T O DE RIZ NOIR VENERE 
AUX CREVET TES ET GRANA PADANO

Burrata : 145141-p.15 
Polenta fine : 184595-p.23 
Cèpe en morceaux : 108177-p.39

POLENTA AUX CHAMPIGNONS 
ET EPINARDS
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Gnocchis : 72349 

Parmigiano Reggiano copeaux AOP : 171030 - p.10  
Pesto alla Genovese : 237129

GNOCCHI AL PEST O GENOVESE

Gnocchis de pomme 
de terre

REF : 72349

FABRIQUÉS EN ITALIE.

Sachet de 1kg  / Colis de 10 sachets

Polenta 
fine
REF : 184595

ORIGINE ITALIE.

Sachet de 1kg / Colis de 15 sachets

Fregola 
sarda
REF : 244199

ORIGINE ITALIE.

Sachet de 950g / Colis de 10 sachets

Spécialité 
traditionnelle de 
la cuisine Sarde. 
Petite perle de blé 
dur toastée avec un 
vrai goût de pain 
grillé, une texture 
légèrement croquante 
à l’extérieur et 
moelleuse à l’intérieur.

Pesto basilic

 REF : 161486

Pot de 400g / Colis de 6 pots

Mise en place 
pesto rouge
REF : 232028

Pot de 340g / Colis de 2 pots

La Mise en Place Pesto rouge est un concentré de saveurs: 
tomates, basilic et ail. Elle s’utilise à chaud ou à froid dans 
des marinades, assaisonnements, plats de pâtes ..Utilisation 
de 10 à 50g de mise en place au litre ou kilogramme de 
produit cuisiné.

Pesto alla Genovese
REF : 237129

Bocal de 900g / Colis de 6 bocaux

Tartuffade sauce à la truffe 
d’été 1,1% aromatisée
REF : 71367

Tuber aestivum.

Pot de 500g / Colis de 6 pots

Une sauce à la Truffe idéale pour sublimer vos plats, comme les 
pâtes ou les risottos. A utiliser chaude pour un effet encore plus 
subtil.

LES  

SAUCES
Retrouvez les produits 

autour de la truffe page 48
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POUR AGRÉMENTER VOS 

PATES

Timbre de guanciale
REF : 22890

ORIGINE ITALIE.

Barquette de 500g 
Colis de 4 barquettes

Véritable spécialité du centre de l’Italie. Préparé à partir de joue de porc, 
salée, assaisonnée. Goût fort et caractéristique, il se démarque du lard 
et de la pancetta ! Idéal pour la recette de pâtes carbonara.

Parmigiano Reggiano râpé 
AOP

REF : 52984

30% de M.G. sur prod. fini.  
LAIT CRU ORIGINE ITALIE.

Sachet de 1kg / Colis de 4 sachets

Grana Padano râpé AOP
REF : 59756

29% de M.G. sur prod. fini.  
LAIT CRU ORIGINE ITALIE.

Sachet de 500g 
Colis de 16 sachets

ITALIE

Jaune d’œuf liquide
REF : 30541

Œufs issus de poules élévées 
en plein air. 
ORIGINE FRANCE.

Bouteille de 1kg  
Colis de 6 bouteilles

Jaune d’œuf liquide
REF : 504

Œufs issus de poules élevées en 
plein air. 
ORIGINE FRANCE.

Bidon de 1kg 
Colis de 6 bidons

Penne rigate : 154183-p.19 
Pecorino di Sardegna : 53648-p.50 

Timbre de Guanciale : 22890

PENNE 
ALL’AMATRICIANA
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Nouveau

Depuis 1947, Molini Fagioli transforme les meilleurs 
blés tendres, en combinant travail artisanal et en 
valorisant les ressources des collines de l’Umbria 
grâce aux meilleures pratiques de l’agriculture de 
précision. Les meilleurs blés sont sélectionnés, puis 
une mouture douce est réalisée, héritée du XVIIIe 
siècle et perfectionnée grâce à des technologies 
innovantes.
Le processus mis en œuvre préserve les propriétés 
organoleptiques du grain de blé. U N E  M A RQU E , 

U N E  H I S T O I R E

Farine 00 prima
REF : 250559

PRODUIT EN ITALIE. 
Sac jaune.

Sac de 10kg

Force W250. Levée de 6 à 8 h à 
température ambiante. Farine 
idéale pour les préparations 
du jour.

Levure adaptée à tous types de pâtes. 
Grâce à son fort pouvoir levant, elle 
permet une utilisation en quantité 
réduite, ce qui la rend économique et 
efficace. Cette levure assure une texture 
légère et une fermentation optimale.

Farine 00 ampia
REF : 250561

PRODUIT EN ITALIE. 
Sac rouge.

Sac de 10kg

Force W330. Levée minimale de 
48 h en chambre froide. Longue 
levée qui se traduit par une bonne 
digestibilité de la pâte à pizza. 
Cette farine, riche en protéines, est 
idéale pour les recettes à haute 
hydratation, grâce à son excellente 
extensibilité.

Levure de biére sèche 
active
REF : 92573

Sachet de 500g  
Colis de 20 sachets

Farine 00 spolvero
REF : 89461

PRODUIT EN ITALIE. 

Sac de 10kg

Utilisée pour le fleurage 
du plan de travail, elle 
empêche le pâton de 
coller. Salit moins le four 
que l’utilisation de farine 
de riz.

FARINES 
& LEVURES Levure l’Hirondelle

REF : 101515

ORIGINE FRANCE.

Cube de 42g / Barquette de 12 cubes  
Colis de 20 barquettes

La levure l’Hirondelle est certifiée 
“Origine France Garantie”, un label qui 
rassurera votre clientèle.

Levure Saf instant rouge
REF : 115632

Pièce de 500g / Colis de 20 pièces

26 Les pizzas



LES  

BASES

Pinsa alla romana

 REF : 55831

FABRIQUÉE EN ITALIE. 
Pâte à pizza précuite ovale 

avec bords arrondis à la texture 
croustillante et moelleuse, pouvant 
être farcie ou garnie. Dim. 30x19cm.

Pièce de 230g / Colis de 16 pièces

Fond de pizza tomate cuit

 REF : 29273

FABRIQUÉ EN ITALIE. 
Diam. 29cm.

Pièce de 285g / Sachet de 3 pièces 
Colis de 7 sachets

Nouveau

Nouveau

Une qualité artisanale avec des bords levés, une mie aérée ainsi 
qu’une manipulation facile et rapide, sans matériel. Un produit 
fini personnalisable (taille et épaisseur adaptable).

Pinsa cuite avec un mélange de 3 farines : Blé, 
Riz et Soja. Pâte levée pendant 72h et étirée 
artisanalement à la main. Elle est croustillante à 
l’extérieur et moelleuse à l’intérieur.

Pâton pizza cru
REF : 108247

Diamètre après étalement : 
26 à 28cm.

Pièce de 200g  
Colis de 50 pièces

Pinsa romana
REF : 29757

FABRIQUÉE EN ITALIE.  
Fond de pizza précuit à température ambiante prêt à 
être garni. Dim. 30x19cm

Pièce de 230g / Sachet de 3 pièces 
Colis de 4 sachets

Fond pizza cru

 REF : 29180

FABRIQUÉ EN ITALIE. 
Diam. 29cm.  

Pièce de 230g / Sachet de 5 pièces 
Colis de 4 sachets

PINSA 
STRACCIATELLA, 

COURGET TES RO TIES 
ET MORTADELLE

Pâton pizza cru
REF : 72816

Barquette de 440g (2x220g)  
Colis de 15 barquettes
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Nouveau

Une coopérative de 14 000 agriculteurs 
depuis plus de 160 ans. CIRIO vous offre 
la qualité exceptionnelle de ses tomates 
100% italiennes, cultivées en plein champ 
et transformées dans les 24 heures après la 
récolte.

UNE MARQUE, 
UNE HISTOIRE

Préparation à base de tomates 
italiennes sélectionnées, mûres et 
saines. Il s’agit d’une pulpe de tomate 
crémeuse, avec un faible taux de 
graines et de peaux.

Tomate concassée
REF : 42515

ORIGINE ITALIE

Poche de 10kg / Colis de 1 poche

Tomate 100% Italienne.Préparation à 
base de tomates d’origine italienne 
fraîches et cueillies à maturité, prête à 
l’usage. Sa texture onctueuse et lisse 
met en valeur toute la richesse et la 
saveur naturelle de la tomate.

Pizza sauce
REF : 230335

ORIGINE ITALIE

Boîte 5/1 / Colis de 3 boîtes

LES  

SAUCES

Nouveau

Tomates 100% italiennes. Idéale pour la réalisation 
de sauces ou de bases de pizzas nature. Son 
conditionnement en poche verticale, facile à ouvrir, 
permet une mise en œuvre rapide et efficace, 
réduisant le temps de préparation de moitié.

Pulpe de tomates 
dense
REF : 184659

ORIGINE ITALIE.

Poche de 5kg 
Colis de 2 poches

Sauce à base de tomates d’origine italienne, de basilic, 
d’origan et d’oignon afin d’avoir une sauce prête à 
l’emploi. Elle est Idéale pour une préparation rapide de 
vos pizzas.

Sauce pizza 
cuisinée
REF : 185253

ORIGINE ITALIE.

Poche de 5,5kg 
Colis de 2 poches

Tomate entière pelée
REF : 171157

Boîte 5/1 / Colis de 3 boîtes

Tomates concassées
REF : 120740

Tomates pelées en morceaux.

Boîte 5/1 / Colis de 3 boîtes

Napopizza
REF : 115491

Préparation à base de tomates 
concassées, de concentré de 
tomates, oignon, huile de tournesol, 
sel, épices et ail.

Boîte 5/1 / Colis de 3 boîtes

Sauce pizza aromatisée
REF : 120741

Purée de tomates (97%), sel, huile de 
tournesol, marjolaine, origan, thym 
et poivre.

Boîte 5/1 / Colis de 3 boîtes
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Pulpe fine de tomates en morceaux
REF : 178387

ORIGINE ITALIE.

Boîte 5/1 / Colis de 3 boîtes

Cette pulpe Mutti ne contient que deux ingrédients : 
les meilleures tomates italiennes et une pincée de sel 
de Méditerranée. Cueillies à parfaite maturité, elles 
sont broyées à froid et transformées via la technique 
brevetée Mutti pour capturer la saveur de tomates 
fraîchement récoltées. Idéale pour préparer une sauce 
tomate maison, un gaspacho ou une bruschetta. Elle 
sera indispensable lorsque vous aurez besoin de 
tomates pour des cuissons longues.

Pulpe de tomates coupées 
en morceaux
REF : 178388

ORIGINE ITALIE.

Boîte 5/1 / Colis de 3 boîtes

Sauce pizza aromatisée
REF : 178389

ORIGINE ITALIE.

Boîte 5/1 / Colis de 3 boîtes

La sauce pizza Mutti est une 
riche combinaison de tomates 
italiennes agrémentées de basilic 
aromatique, origan et oignon 
(sans ajout de matière grasse). Sa 
consistance s’étale uniformément 
sur la pizza et cette sauce apporte 
une couleur et un goût intenses.

Fondée en 1899 à Parme, en Émilie-Romagne, Mutti 
est une entreprise familiale italienne spécialisée 
dans la transformation de tomates. Reconnue pour 
son engagement envers la qualité, l’innovation et la 
durabilité. 

Mutti utilise exclusivement des tomates 100 % 
italiennes, cultivées en plein champs et selon des 
pratiques agricoles raisonnées ou biologiques. Leur 
texture riche et onctueuse permet une application 
facile et homogène.

U N E  M A RQU E , 
U N E  H I S T O I R E

Crème légère 
UHT

REF : 145386

12% de M.G.  
LAIT ORIGINE FRANCE.

Brique de 1L  
Colis de 6 briques

Crème fraîche 
épaisse légère

REF : 60081

15% de M.G. 
LAIT ORIGINE FRANCE.

Seau de 5L
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MOZZARELLAS 
POUR PIZZA

Mozzarella julienne brin fin

 REF : 50101
22% de M.G. sur prod. fini.

Sachet de 2kg / Colis de 6 sachets

- Brin fin 
- 42% MG sur extrait sec 
- Fonte lente 
- Légère coloration 
- Bon pouvoir filant

Mozzarella râpée

 REF : 177163

21% de M.G. sur prod. fini.  
LAIT ORIGINE FRANCE.

Sachet de 2,5kg / Colis de 4 sachets

- Râpé 
- 40% MG sur extrait sec 
- Fonte lente  
- Couleur crème 
- Bon pouvoir filant

Mix mozzarella et emmental brin fin

 REF : 117871

60% de mozzarella et 40% d’emmental.  
24% de M.G. sur prod. fini.

Sachet de 1kg / Colis de 10 sachets

- Brin fin 
- 40% MG sur extrait sec 
- Bon rapport qualité prix

Mélange mozzarella et emmental 
Estremo râpé

 REF : 65580

75% de mozzarella et 25% d’emmental. 
LAIT ORIGINE FRANCE.

Barquette de 2kg / Colis de 4 barquettes

- Râpé 
- 38% MG sur extrait sec  
- Bon rapport qualité prix  
- Fonte rapide  
- Effet gratiné

Four à soleFour à bois et four électrique rotatif : Four à convoyeur

Visuel d’illustration – ne constitue pas une représentation contractuelle des produits.

Mozzarella râpée brin fin

 REF : 555433

23% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT ORIGINE FRANCE.

Sachet de 2,5kg / Colis de 4 sachets

- Brin fin 
- 45% MG sur extrait sec 
- Fonte lente 
- Légère coloration  
- Bon pouvoir filant

Four à bois : Cuisson traditionnelle qui apporte à une pizza un 
visuel unique et une pâte croustillante grâce à la chaleur intense 

du feu de bois.

Four électrique rotatif : Assure une cuisson uniforme grâce 
à la rotation constante du plateau, pour une pâte dorée et des 

garnitures cuites à point.

Cuit la pizza via une plaque en pierre chaude, 
garantissant une cuisson homogène avec une 

croûte dorée et bien levée.

Four moderne à tapis roulant, parfait pour une 
cuisson rapide et uniforme des pizzas en grande 

quantité.
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Mozzarella Perfetta julienne
REF : 46699

25% de M.G. sur prod. fini.  
LAIT ORIGINE FRANCE.

Barquette de 2,5kg / Colis de 4 barquettes

- Cossette 
- 42% MG sur extrait sec 
- Fonte lente 
- Légère coloration  
- Bon pouvoir filant

Mozzarella cossette
REF : 59305

22% de M.G. sur prod. fini.

Sachet de 2,5kg 
Colis de 4 sachets

Mozzarella Fior di Latte julienne
 REF : 16018

23% de M.G. sur prod. fini.  
LAIT ORIGINE FRANCE.

Barquette de 2,5kg  / Colis de 4 barquettes

- Julienne 
- 45% MG sur extrait sec 
- Saveur lactée 
- Couleur blanche 
- Fonte lente 
- Très bon pouvoir filant

Mozzarella Cubetti cossette
REF : 119315

25% de M.G. sur prod. fini.  
LAIT ORIGINE FRANCE.

Barquette de 2,5kg  
Colis de 4 barquettes

- Cossette 
- 47% MG sur extrait sec 
- Fonte lente 
- Coloration légère 
- Très bon pouvoir filant

- Julienne 
- 47% MG sur extrait sec 
- Fonte lente 
- Coloration légère 
- Très bon pouvoir filant

Mozzarella Fior di Latte julienne
REF : 142839

23% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT ORIGINE ITALIE.

Barquette de 2,5kg  / Colis de 2 barquettes

- Julienne 
- Fabriquée en Italie 
- 48% MG sur extrait sec 
- Saveur lactée 
- Couleur blanche 
- Fonte lente 
- Très bon pouvoir filant

Cossette
2mm

Brins fin
3,2mm

Julienne
6,4mm

Râpé
8mm

Visuel d’illustration – ne constitue pas une représentation contractuelle des produits.

Un taux de MG sur extrait sec élevé 
apporte plusieurs avantages à un fromage pour pizza :

Meilleure fonte : 
fond plus facilement, un bel effet filant, 

texture onctueuse.

Goût plus riche : 
saveur plus ronde et crémeuse.

Bel aspect visuel : 
coloration peu marquée et protège du brunissement.

Bonne tenue à la chaleur : 
le fromage reste moelleux et brillant,  

il ne sèche pas même après cuisson prolongée.
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LES FROMAGES 
ITALIENS

Stracciatella
REF : 101913

20% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT ORIGINE ITALIE.

Barquette de 400g 
Colis de 5 barquettes

Ce fromage frais à pâte filée, spécialité traditionnelle des Pouilles 
dans le sud de l’Italie, est idéal sur une pizza, en accompagnement 
de pâtes, ou crue avec des tomates cerises et un filet d’huile 
d’olive. (La stracciatella constitue le cœur crémeux de la burrata.)

Mozzarella
REF : 42218

23% de M.G. sur prod. fini.

Pièce de 1kg  
Colis de 5 pièces

Provolone salamino
REF : 41987

Fromage Italien à pâte filée 
(comme la mozzarella) au lait de 
vache. 
26,4% de M.G. sur prod. fini.

Pièce de 1kg env.  
Colis de 12 pièces

Son fort taux de matière 
grasse sur extrait sec (44% 
MG/ Extrait Sec) lui confère 
un excellent pouvoir de 
fonte. Il est donc idéal sur 
les pizzas.

Scamorza fumée
REF : 178908

26,4% de M.G. sur prod. fini.

Pièce de 250g 
Colis de 10 pièces

La scamorza est un fromage italien à 
pâte filée et fumée ce qui lui procure 
une saveur originale. Il développe une 
belle croûte lisse et une pâte ferme.

Mini dés de 
gorgonzola AOP

 REF : 61683

29% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT ORIGINE ITALIE.

Barquette de 500g 
Colis de 4 barquettes

Nouveau

La provola, fromage traditionnel du 
Sud de l’Italie, se distingue par sa pâte 
filante. Chaque tranche est délicatement 
fumée, lui conférant une saveur boisée 
subtile. Conditionnée en tranches, elle 
facilite le contrôle du coût par portion.

Provola fumée en tranches
REF :  145563

24.5% de M.G. sur prod. fini. 
FABRIQUÉ EN ITALIE.

Barquette de 500g (25 tranches) Colis 
de 9 barquettes

PINSA AU SPECK ET 
S CAMORZA FUMEE
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Emmental râpé

 REF : 114811

29% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT ORIGINE FRANCE.

Sachet de 1kg / Colis de 10 sachets

Emmental râpé

 REF : 46798

27% de M.G. sur prod. fini.

Sachet de 1kg / Colis de 10 sachets

Emmental râpé

 REF : 46928

27% de M.G. sur prod. fini.

Sachet de 1kg / Colis de 10 sachets

Emmental râpé

 REF : 550375

29% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT ORIGINE FRANCE.

Sachet de 1kg / Colis de 10 sachets

Cantal AOP jeune râpé

 REF : 113822

30% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT ORIGINE FRANCE.

Sachet de 2kg / Colis de 5 sachets

Cheddar rouge râpé

 REF : 47016

31% de M.G. sur prod. fini.

Sachet de 1kg / Colis de 10 sachets

LES  

RAPES

PINSA AU 
GUANCIALE 
ET TALEGGIO
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LES  AUTRES
FROMAGES

Reblochon de Savoie AOP

 REF : 118077

28% de M.G. sur prod. fini.  
LAIT CRU ORIGINE FRANCE.

Pièce de 450/550g / Colis de 12 pièces 
(Selon disponibilité)

Tranche de reblochon AOP

 REF : 4455

IQF. 25% de M.G. sur prod. fini.  
LAIT CRU ORIGINE FRANCE.

Barquette de 1kg / Colis de 8 barquettes - UVC barquette

Raclette fumée 
en tranches carrées

 REF : 145583

Fumée naturellement au bois de hêtre.  
27% de M.G. sur prod. fini.  
LAIT ORIGINE FRANCE.

Barquette de 400g (18 tranches environ)  
Colis de 10 barquettes

Tranche de raclette

 REF : 4559

Affinage 8 semaines minimum. 
IQF.  

27% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT ORIGINE FRANCE.

Tranche de 10g  
Barquette de 1.1kg 

Colis de 8 barquettes

Raclette

 REF : 48628

Affinage 8 semaines.  
26% de M.G. sur prod. fini.  
LAIT ORIGINE FRANCE.

Barquette de 400g (18 tranches) 
Colis de 16 barquettes

PIZZA 
MONTAGNARDE
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Tranche de chèvre

 REF : 29540

IQF. Diam. 4,2cm. 
23% de M.G. sur prod. fini.

Tranche de 7g 
Barquette de 1.2kg  

Colis de 8 barquettes 
UVC barquette

Bûche de chèvre

 REF : 60291

23% de M.G. sur prod. fini.

Pièce de 1kg 
Colis de 2 pièces

Bûche de chèvre 
“Fleur de Pré”

 REF : 60292

23% de M.G. sur prod. fini.

Pièce de 180g 
Colis de 15 pièces

Roquefort AOP mini dés
REF : 43263

Fromage de brebis. 
31% de M.G. sur prod. fini 
LAIT CRU ORIGINE FRANCE.

Barquette de 500g (2x250g) 
Colis de 6 barquettes

Cube de Bleu
REF : 4563

IQF. Dim. 14X14mm.  
26% de M.G. sur prod. fini.  
LAIT ORIGINE FRANCE.

Barquette de 1,3kg 
Colis de 8 barquettes 
UVC barquette

Tranche de Bleu

 REF : 4564

IQF. 26% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT ORIGINE FRANCE.

Barquette de 1.1kg 
Colis de 8 barquettes - UVC barquette

Tranche de chèvre : 29540

Miel : 102037 - p.40

Crème fraîche :  60081 - p.29

PIZZA CHEVRE ET MIEL
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LES  

CHARCUTERIES
Lardons fumés 
allumettes

REF : 167275

Origine UE.  
4x4mm.

Barquette de 1kg 
Colis de 8 barquettes

Lardons fumés 
étuvés allumettes

REF : 39909

Origine UE.  
5x5mm.

Barquette de 1kg 
Colis de 6 barquettes

Lardons fumés
REF : 553354

Origine UE. 
Fumés au bois de hêtre. 
Dim. 8x8mm.

Barquette de 1kg 
Colis de 8 barquettes

Jambon sec
REF : 554525

Origine UE.

Barquette de 20 tranches de 25g 
avec intercalaires  
Colis de 5 barquettes

Allumettes 
de jambon sec

REF : 56341

ORIGINE FRANCE.

Barquette de 500g 
Colis de 8 barquettes

Peperoni tranchés
REF : 113184

Origine UE.

Barquette de 1kg (500gx2) 
Colis de 6 barquettes

Chorizo pizza
REF : 146914

Origine UE.

Barquette de 1kg 
(333 tranches env.) 
Colis de 5 barquettes

Nduja piccante
REF : 22889

Origine UE.  
Saucisse de porc Italienne 
épicée goût fumé à tartiner.

Barquette de 300g 
Colis de 4 barquettes

Spécialité traditionnelle italienne aux piments Calabrais. 
Saucisse de porc molle et tartinable naturellement fumée. Elle 
peut s’utiliser sur des pizzas ou pour élaborer une sauce pour 
les pâtes.

Salame spianata 
piccante

REF : 49548

ORIGINE ITALIE.

Pièce de 1.25kg env. 
Colis de 4 pièces

Mortadelle pur porc 
pistachée

REF : 115750

Origine UE.

Barquette de 50 tranches de 10g  
Colis de 10 barquettes

ITALIE

Nouveau

Ingrédient parfait pour tous vos plats chauds. Idéal en 
garniture de pizzas, de tartines ou encore dans vos 
recettes de pâtes, il apporte une touche épicée.
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LES VIANDES &  
VOLAILLES

Emincé de filet de poulet 
rôti

REF : 19889

ORIGINE FRANCE. 
Halal

Sachet de 1kg 
Colis de 5 sachets - UVC sachet

Filet de poulet rôti
REF : 4914

Origine UE. 
IQF. Halal.

Pièce de 90/110g env. 
Sachet de 1kg 
Colis de 5 sachets 
UVC sachet

Emincé de filet de 
poulet rôti

REF : 9132

ORIGINE FRANCE. 
IQF.

Sachet de 1kg 
Colis de 5 sachets - UVC sachet

Lamelle de kebab 
volaille veau 
sans additifs

REF : 19840

Origine UE et non UE.  
Halal. 

Préparation cuite à base de 
viandes de volaille et de veau. 
Coupe régulière.

Sachet de 1kg 
Colis de 6 sachets  
UVC sachet

Mélange de viandes 
kebab riche en veau.

Viande hachée égrenée

 REF : 111687

ORIGINE FRANCE.  
15% M.G.

Sachet de 1kg 
Colis de 6 sachets - UVC sachet

Merguez cuite tranchée : 55238 

Poivrons tricolores : 100292-p.39 

Viande hachée : 111687 

Origan : 42485-p.40

PIZZA 
CARNIVORE

Merguez cuite 
tranchée

REF : 55238

Origine UE. Halal.

Sachet de 1kg 
Colis de 5 sachets 
UVC sachet
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LES PRODUITS DE 

LA MER

Chute de saumon 
fumé 95/5

REF : 110537

Chute de saumon fumé 
(salmo salar).  
Elevé en Écosse.

Sachet de 1kg

Tranchette de saumon 
fumé

REF : 56363

Salmo salar. Elevé en Norvège, 
Écosse ou Chili.

Plaque de 500g 
Colis de 6 plaques

Thon en morceaux
REF : 220038

Poche de 600g

Crevette décortiquée cuite
REF : 110253

Penaeus spp. Pêchée en océan 
Indien.

300/500 pièces/LBS 
Sachet de 1kg  
Colis de 10 sachets - UVC sachet

Filets d’anchois allongés 
à l’huile de tournesol

REF : 32974

Boîte 4/4 
Colis de 12 boîtes

 Cocktail de fruits de mer 
“Sélection”

 REF : 117643

Moules décoquillées cuites, crevettes 
décortiquées blanchies, chair de Vénus 
cuite 1000/+ ou Chair de Spisule cuite, 
têtes et pattes de calmars blanchis et 
anneaux de calmars blanchis.

Sachet de 1kg 
Colis de 5 sachets - UVC sachet

Filets d’anchois : 32974 
Mozzarella :   p.31  
Sauce Tomate :   p. 28 

Pinsa :   29757 -p.27

PIZZA NAPOLITAINE 
AUX ANCHOIS
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Aubergine : 4231 

Poivron rouge :55227  
Mozzarella :  p.31 

Sauce tomate : p.28

PIZZA 
VEGETARIENNE

LES CHAMPIGNONS & 

LES LEGUMES
Cèpe bouchon

REF : 107220

Sachet de 1kg 
Colis de 5 sachets - UVC sachet

Cèpe en morceaux
REF : 108177

Sachet de 1kg  
Colis de 5 sachets - UVC sachet

Champignon émincé
REF : 118244

Sachet de 2,5kg 
Colis de 4 sachets - UVC sachet

Aubergine en tranche 
grillée

REF : 4231

Sachet de 1kg  
Colis de 7 sachets - UVC sachet

Cœur d’artichaut
REF : 170255

Boîte 4/4  
Colis de 12 boîtes

Poivrons tricolores 
en lanières
REF : 100292

Poivrons trois couleurs : 
rouges, verts et jaunes au 
vinaigre.

Boîte 5/1 / Colis de 3 boîtes

Poivron rouge rôti pelé
REF : 55227

Sans pédoncule.

Sachet de 600g 
Colis de 12 sachets - UVC sachet

Pomme de terre en 
rondelles

REF : 71737

Précuite.

Sachet de 2kg  
Colis de 6 sachets
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LES AROMATES 

& CONDIMENTS  

Noires façon Grèce
REF : 101207

Seau de 4kg

Olives dénoyautées

Noires
REF : 117515

Boîte 5/1 
Colis de 3 boîtes

Vertes
REF : 117514

Boîte 5/1 
Colis de 3 boîtes

Origan en flocons
REF : 42485

Sachet de 1kg  
Colis de 4 sachets

Huile spicy 
pizza

REF : 186337

Boîte de 250 
sticket’s de 3ml 
Colis de 4 boîtes

Huile d’olive 
extra vierge
REF : 552326

Bouteille de 1L  
Colis de 15 bouteilles

Miel de fleurs liquide
REF : 102037

Flacon squeeze de 500g 
Colis de 12 flacons

LES 
BOITES 
A PIZZA

REF : 236801

Dim. 29X29x3,8cm

Boîte à pizza colisée

Lot de 100 boîtes

REF : 236802

Dim. 31X31x3,8cm

REF : 236803

Dim. 33X33x3,8cm

Crème balsamique 
de Modène IGP

REF : 232447

Bouteille de 250ml  
Colis de 12 bouteilles

REF : 238058

Bouteille de 500ml 
Colis de 6 bouteilles
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Filet de saumon Atlantique
REF : 26089

Salmo salar. Elevé en norvège. Trim B. 
Sans arête.

Pièce de 1.4/2.2kg / Colis de 5 pièces

Longe de thon albacore

 REF : 106952

Thunnus albacares. Pêché en Océan Pacifique. 
Sans peau.

Pièce de 1,5/2,5kg env.

Filet de 
dorade royale

 REF : 120708

Sparus Aurata. Origine Turquie. Avec peau, sans 
arête.

Pièce de 120/170g / Colis de 2kg

Filet 
de bar

 REF : 105993

Dicentrarchus labrax. Elevé en Turquie. 
Avec peau, sans arête et écaillé.

Pièce de 150/180g / Colis de 3kg

Pavé de merlu blanc du cap

 REF : 9414

Pêche durable. 
Merluccius capensis 
et/ou Merluccius paradoxus. Pêché en Océan 
Atlantique Sud-Est . Avec peau

Pièce de 140/160g / Colis de 5kg

LES  

POIS S ONS

Tentacule de poulpe cuit : 55025 - p.43 
Polenta fine : 184595 - p.23 
Parmigiano Reggiano AOP : 45468 - p.50 
Huile d’olive : 552327 - p.47 
Crème multi-usage 30% M.G : 50891 - p47

POULPE GRILLE ET 
POLENTA CREMEUSE

Filet de saumon entier
REF : 26588

Trim. B

Pièce de 1.5/2kg 
Sachet de 1 pièce

Dos de cabillaud
REF : 7336

Pêche durable. Gadus morhua. Pêché 
en Océan Atlantique Nord-Est. Sans 
peau, sans arête.

Pièce de 140/160g / Colis de 5kg

Pavé de saumon de 
l’Atlantique

REF : 743

Salmo salar. Origine Chili ou Norvège. 
Avec peau, sans arête.

Pièce de 180/200g / Colis de 3kg
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LES MOLLUS QUES  
ET CRUSTACES

avec corail
REF : 111580

Argopecten purpuratus. 
Origine Pérou. IQF.

20/40 pièces / LBS / Sachet de 1kg

 Noix de Saint-Jacques

sans corail
REF : 7352

Pêche durable. Placopecten 
magellanicus. Origine Canada / USA.

10/20 pièces/LBS / Sachet de 1kg

REF : 105501

20/30 pièces/kilo / Boîte de 2kg

REF : 106169

10/20 pièces/kilo / Boîte de 2kg

 Crevette entière crue 
sauvage rouge Argentine
Pleoticus muelleri. Pêchée en 
Atlantique Sud-Ouest.

Crevette sauvage de belle couleur rouge 
naturelle. Chair ferme et légèrement 
sucrée.

Langoustine entière crue
REF : 110276

Nephrops norvegicus. Pêchée en 
Atlantique Nord-Est.

21/30 pièces / kilo 
Barquette de 1kg

Moule entière 
cuite

REF : 110195

Mytilus chilensis. 
Elevée au Chili.

60/80 pièces/kilo 
Sachet de 1kg 
 Colis de 5 sachets 
UVC sachet

Cythérée cuite
REF : 29671

IQF. Meretrix lyrata. 
Elevé au Vietnam. 
Pêchée en Océan 
Pacifique Nord-Ouest.

60/80 pièces/kilo 
Sachet de 1kg  
Colis de 10 sachets 
UVC sachet

Tentacule de 
poulpe cuit

REF : 55025

Octopus vulgaris. 
Pêché en Océan Atlantique 
Centre-Est

Sachet de 250g 
Colis de 18 sachets  
UVC sachet

Nouveau

Cythérée cuite : 29671 
Spaghetti : 154180 - p.19

SPAGHET TI 
ALLE VONGOLE
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Jarret de veau pour Osso Bucco
REF : 106652

Origine UE.

Pièce de 220/260g / Colis de 5kg

 Véritable référence de la cuisine italienne. 
Un morceau de 1r choix prélevé dans le cœur du jarret.

Jaret de veau en Osso Bucco
REF : 148992

ORIGINE FRANCE.

Pièce de 250g env. / Sachet de 2.5kg env.  
Colis de 1 sachet

Noix de veau semi-parée
REF : 107836

ORIGINE FRANCE.

Pièce de 4kg env. / Sachet de 1 pièce

Morceau tendre et fin, la noix est un muscle qui 
se situe à l’intérieur de la cuisse du veau, sur l’os 
du bassin.

Escalope de veau milanaise
REF : 106651

Origine UE.  
Fine escalope de veau recouverte de panure.

Pièce de 190g / Colis de 5kg

Véritable escalope issue du cuisseau 
(64,5% du produit) avec une panure dorée 
et croustillante à base d’œuf. Le produit 
est déjà pané et possède une belle 
couverture d’assiette.

Chapelure brune
REF : 554613

Sachet de 1kg / Colis de 10 sachets

LE

VEAU

Noix de veau : 107836 

Jambon de Parme : 119211 / 33644 -  p.13 
Sauge fraîche

SALTIMBOCCA 
ALLA ROMANA

VITELL O 
T ONNAT O

44 A la carte



Idéal pour le menu enfant

1/2 Faux-filet semi-paré 
Rubie

REF : 49400

ORIGINE FRANCE.

Pièce de 3/4.5kg / Colis de 2 pièces

Bavette aloyau PAD
REF : 71209

ORIGINE FRANCE.

Pièce 1,6kg env. / Colis de 2 pièces

Entrecôte semi-parée Rubie
REF : 49710

ORIGINE FRANCE.

Pièce de 3.5/5.5kg / Colis de 2 pièces

Côte de bœuf maturée
REF : 100309

Origine UE.

Pièce de 350/380g 
Colis de 12 pièces - UVC pièce

Steak haché rond façon bouchère
REF : 108861

ORIGINE FRANCE.  
15% M.G. Viande issue de muscles entiers.

Pièce de 150g / Colis de 40 pièces

Tartare de bœuf au 
couteau

REF : 108022

ORIGINE FRANCE.  
5% de M.G.

Pièce de 180g / Colis de 16 pièces

Tartare race Charolaise 
hachage au couteau

REF : 146570

ORIGINE FRANCE.  
3% de M.G.

Pièce de 180g / Barquette de 2 pièces 
Colis de 8 barquettes

LE  

BŒUF

Guanciale : 49834-p.14 

Viande haché : 111687-P.37 
Parmigiano Reggiano râpé AOP : 52984-p.24 
Chapelure brune : 554613-p.44

POLPET T ONE
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LA  

VOLAILLE

LES  

GARNITURES

Filet de poulet 
blanc

REF : 26185

Origine UE. Halal.

Sachet de 2.4kg env. 
(12 pièces) 
Colis de 5 sachets

Filet de poulet
REF : 88907

Origine UE. Halal.

Pièce de 190g et + 
Colis de 5kg

Filet de poulet : 88907 

Huile d’olive : 552327 - p.47 

Mozzarella : 170991-p.16 
Pesto basilic : 161486-p.23 
Tomate cerise confite : 33784-p.7 
Parmigiano Reggiano copeaux AOP : 171030-p.10

POULET FARCI A L’ITALIENNE

Asperge verte
REF : 108835

Sachet de 1kg 
Colis de 10 sachets - UVC sachet

Pointe d’asperge verte
REF : 114354

Sachet de 1kg 
Colis de 3 sachets - UVC sachet

Bouton d’artichaut 
avec tige

REF : 107214

Sachet de 1kg 
Colis de 5 sachets - UVC sachet

Produit déjà tourné au couteau pour un 
gain de temps.

Fond d’artichaut précuit
REF : 114397

Sachet de 1kg 
Colis de 5 sachets - UVC Sachet

Poivron piquillo pelé
REF : 239276

Boîte 3/1 / Colis de 6 boîtes

Poêlée de pommes de terre 
grenaille à l’huile d’olive

REF : 108166

Pommes de terre préfrites, enrobées 
d’huile d’olive et de sel de Guérande.

Sachet de 1.5kg 
Colis de 2 sachets - UVC sachet
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LES AIDES CULINAIRES ET 

CONDIMENTS

Fonds brun lié Knorr®
REF : 554850

Boîte de 750g / Colis de 6 boîtes

Jus de veau lié Knorr®
REF : 89514

Boîte de 1kg / Colis de 6 boîtes

Fumet de poisson Knorr®
REF : 554858

Boîte de 750g / Colis de 6 boîtes

Vinaigre balsamique 
de Modène IGP

 REF : 233746

Bouteille de 1L 
Colis de 9 bouteilles

Huile d’olive
REF : 552327

Bidon de 5L 
Colis de 4 bidons

Carth’agrume citron
REF : 237217

Bouteille PET de 1L 
Colis de 6 bouteilles

Un pur jus de citron, élaboré à partir 
de citrons sélectionnés de Sicile. Ne 
contient ni additif, ni conservateur.

Nappage et 
foisonnement
REF : 112505

35% de M.G.

Spéciale cuisson
REF : 44610

18% de M.G. 

 Crème UHT
Fabriquée à partir de lait de Normandie. 
LAIT ORIGINE FRANCE.
Brique de 1L / Colis de 6 briques

Adaptée aux températures élevées, 
conserve son homogénéité à la cuisson.

Multi-usages
REF : 50891

30% de M.G. 

Nouveau

Condiment 
balsamique blanc

REF : 232448

Bouteille de 50cl 
Colis de 12 bouteilles
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Fenouil en grain
REF : 239232

Flacon de 260g 
Colis de 8 flacons

Pignon de pin
REF : 179169

Maitre prunille.

Sachet de 1kg 
Colis de 10 sachets

Riz Arborio : 184597  - p.22 

Tartuffade sauce à la truffe d’été 1.1% : 71367 
Fonds brun :  554850 - p.47 

Parmigiano Reggiano râpé AOP : 52984 - p.24 

Crème UHT Spéciale cuisson : 44610 - p.47

RIS O T T O 
AL TARTUFO

LES 

TRUFFES

Tartuffade sauce 
à la truffe d’été 
1,1% aromatisée

REF : 71367

Tuber Aestivum.

Pot de 500g 
Colis de 6 pots

Une sauce à la Truffe 
idéale pour sublimer vos 
plats comme les pâtes 
ou les risottos. A utiliser 
chaude pour un effet 
encore plus subtil.

Lamelle 
de truffe d’été  

65% aromatisée
REF : 71484

Tuber Aestivum vitt.

Pot de 500g  
Colis de 6 pots

Brisure 
de truffe d’été 

65% aromatisée
REF : 71485

Tuber Aestivum vitt.

Pot de 400g  
Colis de 6 pots

Le fenouil en grain est une épice couramment utilisée 
dans la cuisine italienne. Il est caractérisé par un 
parfum anisé doux. On le retrouve principalement 
dans les charcuteries et les plats chauds.

Nouveau
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Pecorino di Sardegna

 REF : 53648

Fromage de brebis. 
33% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT ORIGINE ITALIE.

Pièce de 2,5kg env.  / Colis de 4 pièces

Pecorino Romano AOP 1/8

 REF : 45232

Fromage de brebis.  
32% de M.G. sur prod. fini. 

LAIT CRU ORIGINE ITALIE.

Pièce de 2,5kg / Colis de 8 pièces

Nouveaux

Fromage originaire de la Sicile au lait de 
brebis, parsemé de grains entiers de poivre 
noir pour une touche relevée. Il se distingue 
par sa texture compacte légèrement élastique 
et ses arômes puissants.

Fromage de brebis typique de Sardaigne, il se 
distingue par une saveur intense, aromatique et 
équilibrée. Polyvalent, il se déguste aussi bien 
sur un plateau de fromages qu’incorporé dans les 
préparations culinaires italiennes, où il apporte 
caractère et authenticité à chaque plat.

Symbole de la gastronomie italienne, le Pecorino 
Romano AOP se distingue par sa saveur 
puissante, salée et aromatique. Polyvalent, il se 
déguste sur un plateau ou se râpe pour sublimer 
les recettes traditionnelles comme la carbonara. 
Fromage de caractère et de tradition, il apporte 
profondeur et authenticité à la cuisine italienne.

Pecorino pepato

 REF : 50011

Fromage de brebis.  
32% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT ORIGINE ITALIE.

Pièce de 1,5kg env. / Colis de 4 pièces

Parmigiano Reggiano AOP
REF : 45468

28,4% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT CRU ORIGINE ITALIE.

Pièce de 1kg env.  
Colis de 10 pièces

Grana Padano AOP
REF : 45471

29% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT CRU ORIGINE ITALIE.

Pièce de 1kg env.  
Colis de 10 pièces

Parmigiano Reggiano 
AOP 1/8

REF : 570

Affinage 22 mois minimum. 
30% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT CRU ORIGINE ITALIE.

Pièce de 4.5kg env.  
Colis de 4 pièces

Grana Padano AOP 1/8
REF : 45559

28% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT CRU ORIGINE ITALIE.

Pièce de 4,5kg env.  
Colis de 4 pièces
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Nouveau

Fromage italien affiné pendant 4 mois, originaire de Sardaigne, 
élaboré à partir de lait pasteurisé de brebis et délicatement 
parfumé à la truffe noire. La truffe offre un visuel marbré unique 
et des arômes riches évoquant la forêt, le champignon et le lait 
affiné.

Fromage alliant Gorgonzola et Mascarpone, il marie subtilement 
la douceur onctueuse du Mascarpone à l’intensité aromatique 
du Gorgonzola. Principalement dégusté en fromage de table, il 
se prête également à la préparation de sauces crémeuses. Idéal 
pour sublimer les pâtes et viandes.

Moliterno à la truffe 
blanche d’été 5%

REF : 144871

Fromage de brebis.  
Truffe tuber aestivum vitt 5% 
minimum. 
31,6% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT ORIGINE ITALIE.

Pièce de 2,5kg env.  
Colis de 4 pièces

Gorgonzola AOP 1/8
REF : 34425

26% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT ORIGINE ITALIE.

Pièce de 1.5kg env.  
Colis de 2 pièces

Mughetto gorgonzola 
& mascarpone

REF : 34429

36% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT ORIGINE ITALIE.

Pièce de 1.2kg env. 
Colis de 2 pièces

Gorgonzola AOP ferme 1/8
REF : 66298

29% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT ORIGINE ITALIE.

Pièce de 1.5kg env.  
Colis de 4 pièces
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Taleggio AOP
REF : 34414

24,5% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT ORIGINE ITALIE.

Pièce de 2,2kg env. / Colis de 2 pièces

Fromage italien avec une pâte molle et croûte lavée de couleur 
paille affiné pendant minimum 35 jours. Le Taleggio s’utilise dans 
la préparation de plats tels que lasagnes, pâtes et pizza.

Ricotta
REF : 53508

12% de M.G. sur prod. fini.

Pièce de 1.5kg / Colis de 2 pièces

La ricotta est un fromage à pâte fraîche caillé. Utilisation en sucré (en 
farce dans les cannoli, en base de gâteau au four ricotta-citron) ou en salé 
(dans les cannellonis, les raviolis, les gnudi aux épinards, dans une sauce 
accompagnant de pâtes).

Camembert di bufala
REF : 8450

Fromage de bufflonne. 
28% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT ORIGINE ITALIE.

Pièce de 150g / Colis de 6 pièces

Camembert à l’Italienne, ce délicat fromage est produit 
exclusivement à partir de lait de bufflonne de Lombardie. 
Sa texture est douce et crémeuse, son goût est doux et 
caractéristique.

Nouveau
Fontina Aosta 
AOP

REF : 46980

31% de M.G. sur prod.fini. 
LAIT CRU ORIGINE ITALIE .

Pièce de 2,25kg env. 
Colis de 4 pièces

Fromage AOP Italien au lait de vache produit dans la Vallée 
d’Aoste. Il se distingue par sa pâte fondante et son goût doux, avec 
des notes de noisette. Il fond parfaitement sur les pizzas, dans les 
risottos ou les plats gratinés, apportant onctuosité et caractère.

Conchiglioni : 250550  - p.20 
Ricotta : 53508 
Tartuffade sauce à la truffe d’été 1.1% : 71367 - p.48 
Lamelle de truffe d’été 65% aromatisée : 71484  -  p.48

CONCHIGLIONI A LA 
RICO T TA ET TRUFFE
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LE 

TIRAMISU
Osez le décliner

Le tiramisù est un terrain de jeu infini. Réinventez ce classique avec des touches créatives comme 
l’association pomme-caramel, le mélange pistache-framboise, le citron ou la cerise pour apporter des mariages de 

saveurs surprenants.

Cerise Amarena & Kirsch

Pistache & Amaretto

Pomme & Marsala

Citron & Limoncello

54 Les desserts



Biscuit cuiller 
aux œufs frais
REF : 121173

Boîte de 48 pièces  
Colis de 4 boîtes

Bande biscuit façon cuiller aux œufs frais
REF : 232427

Colis de 34 pièces

Biscuit aux œufs frais
REF : 233194

Biscuit rond et moelleux. 
Diam. 6,8cm.

Pièce de 10g 
Barquette de 20 pièces 
Colis de 6 barquettes

Préparation pour tiramisù 
au mascarpone

REF : 550822

Une recette authentique avec 65 % 
de mascarpone.

Brique de 1L / Colis de 6 briques

Préparation tiramisù
REF : 172701

Bouteille de 1L / Colis de 6 bouteilles

 REF : 113844

41% de M.G. 
FABRIQUÉ EN ITALIE.

Barquette de 2kg 
Colis de 6 barquettes

Mascarpone

 REF : 171037

40% de M.G. 
FABRIQUÉ EN ITALIE.

Pot de 500g 
Colis de 6 pots

Nouveau

Ce mascarpone apporte une texture plus onctueuse une fois 
intégré dans les desserts. 
C’est une solution économique avec une qualité garantie pour 
vos desserts.

Mascarpone
REF : 145625

35% de M.G. 
FABRIQUÉ EN ITALIE.

Pot de 500g / Colis de 6 pots

Poudre de cacao extra brute
REF : 116138

Sachet de 1kg / Colis de 6 sachets

Arôme café goût Brésilien
REF : 118221

Bouteille de 1L / Colis de 6 bouteilles

Bande tiramisù Savoiardi

 REF : 108545

Visuel gourmand et généreux pour un tiramisù Italien à base de 
crème mascarpone, génoise et biscuit à la cuillère, imbibé de café. 

Dimensions: 370x100x45mm. 
FABRIQUÉ EN ITALIE.

Pièce de 1,05kg / Colis de 1 pièce

Tiramisù

 REF : 4329

Crème au mascarpone et boudoirs imbibés au café. 
FABRIQUÉ EN ITALIE.

Pièce de 110g / Colis de 10 pièces

A 

DRESSER

A 

COMPOSER
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Tarte citron meringuée
REF : 107216

Pâte sablée à bord lisse remplie d’une garniture au 
citron et recouverte d’une meringue blanche et dorée 
sur le dessus avec un décor piqué. Diam. 26cm.

Pièce de 1kg (10 parts) 
Colis de 4 pièces - UVC pièce

Tarte au citron 
de Sicile

 REF : 52670

Brique de 1L  
Colis de 6 briques

Une texture crémeuse et fondante en bouche pour des 
tartes encore plus gourmandes.

Sans conservateur, sans colorant ni arôme artificiel.

Crème brûlée 
saveur pistache

 REF : 62011

Brique de 1 L  
Colis de 6 briques

Crème brûlée 
vanille Bourbon

 REF : 65266

Bouteille de 1L 
Colis de 6 bouteilles

Panna cotta

 REF : 551082

Bouteille de 1L 
Colis de 6 bouteilles

Panna cotta

 REF : 63421

Brique de 1L 
Colis de 6 briques

Préparations

Préparation pour Panna Cotta  : 551082 / 63421  

Purée de citron Syracuse IGP : 3310 - p.59

PANNA CO T TA AU CITRON

LES DES SERTS 

A PARTAGER
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Baba au Rhum bouchon
REF : 104039

Appareil à baba imbibé de Rhum 
(14,5%). 
FABRIQUÉ EN ITALIE.

Pièce de 112g / Colis de 10 pièces

LES DES SERTS 

INDIVIDUELS

Mini baba au Rhum
REF : 3058

Avec imbibage au Rhum (67%). 
FABRIQUÉ EN ITALIE.

Pièce de 15g / Colis de 48 pièces

Baba kouglof
REF : 19148

Sans alcool, nappé d’une 
gélatine à l’abricot. 
FABRIQUÉ EN ITALIE.

Pièce de 150g 
Colis de 15 pièces

Vous pouvez le puncher 
selon vos envies, avec du 
limoncello par exemple.

Baba Limoncello
REF : 19164

Imbibé d’alcool à l’arôme limoncello 
et nappé d’une gélatine de citron. 
FABRIQUÉ EN ITALIE

Pièce de 130g / Colis de 15 pièces

Brioche façon pain perdu
REF : 3437

Tranche de brioche tressée façon 
pain perdu.

Pièce de 90g / Colis de 30 pièces

Tartelette au citron 
meringuée

REF : 105789

Pâte sablée pur beurre (13%) 
garnie d’un appareil citron et d’une 
meringue « sillons » flambée.

Pièce de 130g / Colis de 18 pièces

Produit en France à partir 
d’une farine de blé et sucre 
français. Sans conservateur, 
sans colorant ni arôme 
artificiel.

Moelleux chocolat
REF : 19805

Pièce de 100g 
Colis de 20 pièces

Mini moelleux au citron
REF : 19176

Diam. 3,7cm.

Pièce de 17g / Colis de 96 pièces

Sans conservateur, sans arôme artificiel, 
sans colorant, sans huile de palme, élaboré 
avec des œufs de poules élevées en plein air. 

La gourmandise version mini:  
idéale en café gourmand, mignardise, pause 
sucrée.

Baba Kouglof : 19148 

Crème glacée pistache : 29712 - p.63

BABA 
A LA PISTACHE

Mini fondant au chocolat
REF : 55755

Diam. 3,7cm.

Pièce de 20g / Colis de 96 pièces

Baba bouchon pur beurre
REF : 105142

17% de beurre.

Pièce de 16g / Colis de 120 pièces
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LES BASES 
ET AIDES CULINAIRES

Fond de tarte sablé cru 
pur beurre

REF : 241635

20% de beurre. Diam. 28cm.

Pièce de 360g / Colis de 16 pièces

Base meringue cuite
REF : 103201

Hauteur 2,5cm.

Pièce de 14g / Colis de 36 pièces

Idéal pour réaliser Pavlova, Mont-Blanc, 
vacherin..

Chou craquelin cuit
REF : 103202

Dimensions : 80x80x55mm.

Pièce de 35g / Colis de 24 pièces

Produit ayant une excellente tenue à la coupe. 
Chou très craquant ayant une texture généreuse. 
A garnir de crème pâtissière, de chantilly etc...  
Peut servir comme base pour profiteroles géantes.

Meringue moelleuse cuite
REF : 13326

Pièce de 22g / Colis de 24 pièces

Crème sucrée sous 
pression UHT aérosol

REF : 56253

32% de M.G.

Pièce de 700ml / Colis de 6 pièces

Crème sucrée vanillee
REF : 64926

30% de M.G.

Bouteille de 2L / Colis de 6 bouteilles

Idéal pour les machines à Chantilly, 
batteurs, siphons.

Crème anglaise UHT
REF : 64977

Prête à l’emploi.

Bouteille de 2L / Colis de 6 bouteilles

Nouveau

Coque croquante 
avec un cœur 
moelleux. Produit 
à agrémenter avec 
fruits, chocolat, ou 
caramel type pavlova.
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Coulis fruits rouges

 REF : 170754

Bouteille de 500g 
Colis de 12 bouteilles - UVC bouteille

Framboise entière

  REF : 111141

Sachet de 1kg 
Colis de 5 sachets - UVC sachet

Cocktail de fruits rouges

 REF : 111147

Composé de 6 ou 7 fruits selon 
arrivage : groseilles, cassis, griottes, 

framboises, myrtilles sauvages, 
mûres sauvages et fraises si 7 fruits.

Sachet de 1kg 
Colis de 5 sachets - UVC sachet

Cerise Amarena
REF : 171260

Brover

Boîte 3/1 
Colis de 6 boîtes

 Purées de Fruits
100% Fruits sans ajout de sucres.

Barquette de 1kg 
olis de 3 barquettes 
UVC barquette

Barquette de 1kg 
Colis de 6 barquettes 
UVC barquette

Citron jaune
REF : 104467

Nouveau

Cette purée de fruit est composée à 100%  
« Citron de Syracuse IGP » Primofiore cultivé en Sicile. 
Sans sucre ajouté.

Purée de citron Syracuse  
IGP
REF : 3310

Barquette de 1kg 
Colis de 3 barquettes - UVC barquette

Orange sanguine
REF : 104504

Yuzu
REF : 7381

Framboises : 111141 

Préparation pour Panna Cotta :  551082 / 63421 - p.56

PANNA CO T TA 
A LA FRAMBOISE
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Praliné amandes noisettes 
50%
REF : 105059

25% d’amandes et 25% de noisettes.

Seau de 1kg / Colis de 6 seaux

Pâte de pistache
REF : 176952

30% de pistache.

Pot de 1kg / Colis de 4 pots

Prête à l’emploi, s’utilise pour 
aromatiser des glaces, crèmes 
pâtissières, desserts, mousses, 

bavaroises et chantilly.

Idéal pour le fourrage et les applications 
après cuisson, cette préparation sublime 
toutes vos pâtisseries et desserts.

Pistache 
émondée

REF : 170982

Bargues.

Sachet de 1kg 
Colis de 12 sachets

Pistache hachée 
verte

REF : 177373

Bargues.

Sachet de 1kg 
Colis de 12 sachets

Nouveau

Nouveau

Cette pâte prête à l’emploi est onctueuse, riche en noisettes avec un 
goût délicat et à la texture lisse.

Parfaite pour garnir gâteaux ou autres créations pâtissières.

Convient pour le pochage, la cuisson et les applications après 
cuisson.

Gran Nocciola
REF : 89709

Un bon goût choco-noisette avec 
12% de véritable pâte de noisette. 
FABRIQUÉE EN ITALIE.

Seau de 5kg

Praliné grain amandes 
noisettes 50/50
REF : 182088

Amandes valencia et noisettes 
romaines.

Seau de 5kg

Fabrication
française et artisanale

Ricotta : 53508 - p.52 

Pâte de Pistache : 176952 

Pistaches hachées : 177373

CANNOLI 
SICILIANI AL 
PISTACCHIO

Gran pistacchio
REF : 89711

Un fourrage noble avec 15% de 
véritable pâte de pistache. 
FABRIQUÉ EN ITALIE. 

Seau de 5kg
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Cerneaux de noix extra 
invalide extra import

REF : 181225

Bargues.

Sachet de 1kg / Colis de 12 sachets

Noisette décortiquée
REF : 220055

Sachet de 1kg

Amande poudre blanche
REF : 181785

Sachet de 1kg / Colis de 10 sachets

Arôme vanille
REF : 120624

Bouteille de 1L / Colis de 6 bouteilles

Gousse de vanille Gourmet
REF : 247894

16/20 cm.

Tubo de 150g / Colis de 6 tubos

Drops pépites
REF : 236505

44% de cacao.

Boîte de 5kg / Colis de 2 boîtes

Chocolat de 
couverture en 
fondette Anëo blanc
REF : 236960

34% de cacao.

Seau de 5kg

Anëo est un chocolat blanc de couleur 
claire, très peu sucré, équilibré avec 
des notes chaudes et fleuries de 
vanille de Madagascar.

Chocolat noir 
Ybokawo 55%
REF : 84335

55% de cacao.

Seau de 5kg Chocolat noir d’incorporation sans 
amertume avec une couleur intense 
chocolat. Idéal en ganache pâtissière, 
en mousse, pour réalisation de coeur 
coulant au chocolat.. Sa fluidité faible 
est idéale pour l’incorporation.

Fabrication
française et artisanale

Fabrication
française et artisanale

Confiture de lait
REF : 64014

Bouteille de 1L / Colis de 3 bouteilles

Chocolat noir : 84335 

noisette décortiquée : 220055

SALAMI DE 
CHOCOLAT AUX 
NOISET TES
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LES GLACES 

INDIVIDUELLES

Tartufo cocco nocciola

 REF : 29167

Glace semifreddo à la noix de coco 
avec une sauce noisette, recouverte 
de pépites de noisette et noix de coco 

râpée.

Pièce de 80g / Colis de 12 pièces

Café moulu 
progreso excelso

REF : 243841

100% Arabica.

Paquet de 1kg 
Colis de 6 paquets

AFFOGAT O

Crème Glacée Vanille : 29726 
Café : 243841

Dessert traditionnel de la cuisine 
italienne à base de glace à la vanille 
noyée dans un café expresso

Une palette de saveurs pour les crèmes glacées : 
Chocolat, Café, Stracciatella, Vanille...

Une palette de saveurs pour les sorbets : 
Citron jaune, Fraise, Framboise...

Pour plus d’informations sur les différents parfums, 
merci de vous rapprocher de votre commercial. 

GAMME DE PO TS 110ML 
MAITRE ARTISAN GLACIER

Pots de 
110 mL
Colis de 
14 pots
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Le savoir faire Maître Artisan Glacier pour des glaces 
d’exception à partir d’ingrédients nobles sélectionnés

Les Crèmes Glacées

 Amarena
REF : 29707

A la crème fraîche, cerises griottes 
confites et coulis de cerises griottes, 
tout droit  venues d’Italie.

 Café
REF : 29716

Café pur Arabica 100% origine 
Colombie.

 Chocolat 
     noir
REF : 29719

A base de pâte et de poudre de cacao puissant. 
L’intensité riche et authentique d’un chocolat 
noir de qualité supérieure issu d’Afrique de 
l’Ouest.

 Lait d’amande
REF : 19637

Élaborée avec du sirop de lait d’amande, 
cette glace crémeuse et légère révèle 
l’élégance naturelle de l’amande.

 Noisette
REF : 29710

Pâte de noisette IGP du Piémont.

 Pistache
REF : 29712

Crème glacée élaborée avec une pâte de 
pistache 100% et des éclats de pistache.

 Stracciatella
REF : 29725

Crème fraîche onctueuse, copeaux de 
chocolat noir croquants et coulis de 
chocolat maison.

 Vanille
REF : 29726

Infusion de gousses entières de 
vanille de Madagascar.

 Citron jaune 
Clean Label
REF : 29732

30 % de citron jaune, 
jus et broyé.

 Orange 
sanguine
REF : 19589

Ce sorbet, riche en jus 
d’orange sanguine, offre 
des saveurs sucrées et 
acidulées qui ensoleillent 
votre palais.

Bac de 2.5L 
Colis de 2 bacs 

UVC bac

45% de teneur en fruits minimum (20% pour les fruits acides ou à fortes saveurs)

Les Sorbets plein fruit

LES GLACES 

EN BAC
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CRÉEZ DES RECET TES 
AUX SAVEURS ITALIENNES


