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LEGENDES DES P IC TOGR AMMES 

PROVENANCE ANIMALE

Au lait de vache / chèvre / brebis / bufflonne

Au lait cru de vache / chèvre / brebis / bufflonne

Viande de volaille française

Viande bovine française 

Viande de veau française

Viande de porc française 

Viande origine France

INDICATION DU LIEU DE FABRICATION

Auvergne - Rhône-Alpes 

Bourgogne - Franche-Comté

Centre - Val de Loire

Grand-Est

Hauts de France 

Île de France

Occitanie

Normandie

Nouvelle Aquitaine

Pays de Loire 

Provence Alpes Côte d’Azur

Corse

Incontournables

UVC : unité de vente consommateur ou unité 
de vente conditionnée.
L’UVC correspond au produit tel qu’il est 
vendu au professionnel
(à l’unité, par pack, etc...).

Tous nos prix sont exprimés HT en euros. 

* DLC à titre indicatif selon arrivage.
Compte tenu du contexte difficile, les 
produits présents sur ce catalogue peuvent 
être mis en indisponibilité de la part de 
nos fournisseurs en raison de conditions 
d’approvisionnements et de productions 
compliquées, avec peu de visibilité. Veuillez
contacter votre commercial pour vous assu-
rer de la disponibilité des produits souhaités.

Pour les produits dont le tarif n’est pas 
indiqué :
* Tarif en vigueur au jour de la commande, 
nous consulter.

Pour les produits dont le tarif est indiqué
** Tarif indicatif, susceptible d’évolution au 
jour de la commande compte tenu de la 
conjoncture.

ABONDANCE AOP FERMIER COMTE AOP EXTRA VIEILLE RESERVE GRUYERE IGP FERMIER
30029 - 33% de M.G. sur prod.fini
LAIT CRU ORIGINE FRANCE
Pièce de 10kg env. / Colis de 1 pièce

40684 - Affinage 22 mois minimum
35% de M.G. sur prod.fini. 
LAIT CRU ORIGINE FRANCE
Pointe de 4.5kg env. / Colis de 1 pointe

145256 - 33% de M.G. sur prod.fini.
LAIT CRU ORIGINE FRANCE
Pointe de 5.5kg env. / Colis de 2 pointes



EMMENTAL

SAINT-NECTAIRE AOP 
FERMIER AFFINE SUR PAILLE

TOMME DE SAVOIE IGP FERMIERE 
"AU CŒUR DE NOS FERMES" 

MIMOLETTE

CANTAL AOP

32% de M.G. sur prod.fini.
LAIT CRU ORIGINE FRANCE

45490 - Français de la Voge 
Affinage 10 semaines minimum 
Meule 20 kg env. / Colis de 1 meule 

59645 - Française Est-Central
Grand cru Label Rouge
Longe de 6.2kg env. / Colis de 3 longes

30% de M.G. sur prod.fini.
LAIT CRU ORIGINE FRANCE

30617 - Vieux
Pièce de 4,47kg env. /  Colis de 1 pièce

109964 - Entre-deux
Pièce de 4,54 kg env. / Colis de 2 pièces

41383 - Jeune 
LAIT ORIGINE FRANCE
Pièce de 2.6kg env. / Colis de 4 pièces

23 à 28% de M.G. sur prod.fini.
LAIT ORIGINE FRANCE

43709 - Extra vieille
Affinage 18 mois minimum 
Pièce de 3kg env. / Colis de 4 pièces 

43735 - Demi-vieille
Affinage 6 mois minimum
Pièce de 3.5kg env. / Colis de 4 pièces 

171917 - 29% de M.G. sur prod.fini. 
LAIT CRU ORIGINE FRANCE
Pièce de 1,5kg env. / Colis de 4 pièces 

34744 - Affinage 5 semaines minimum
29% de M.G. sur prod. fini.
LAIT CRU ORIGINE FRANCE
Pièce de 1,65kg env. / Colis de 3 pièces

 La mimolette est un fromage à pâte pressée
non cuite, à croûte naturellement litée et au 
délicat goût de noisette. Cette mimolette est 

affinée au minimum 18 mois sur des planches 
d’épicéa. Spécialité des Hauts de France,
elle est appréciée dans toutes les régions.

SALERS AOP
143074 - 30% de M.G. sur prod.fini. 
LAIT CRU ORIGINE FRANCE
Pièce de 4.73kg env. / Colis de 1 pièce 



OSSAU-IRATY AOP

CAMEMBERT DE NORMANDIE AOP 
"LE GASLONDE"

SAINT-MARCELLIN IGPGRAND FROMAGE "LE GASLONDE"

ROQUEFORT AOP "LA PASTOURELLE" 

Fromage de brebis. 

143361 - 35% de M.G. sur prod.fini 
LAIT ORIGINE FRANCE
Pièce de 4.5kg env. / Colis de 1 pièce

144375 - Tête noire
38% de M.G. sur prod.fini 
Pièce de 4.5kg env. / Colis de 2 pièces

50329 - 28% de M.G. sur prod. fini 
LAIT CRU ORIGINE FRANCE 
Pièce de 3kg env. / Colis de 2 pièces

52362 - 22% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT ORIGINE FRANCE 
Pièce de 80g / Colis de 6 pièces 

551907 - Moulé manuellement à la louche. 
22% de M.G. sur prod. fini 
LAIT CRU ORIGINE FRANCE
Pièce de 800g / Colis de 2 pièces  

52294 - Fromage de brebis. 
32% de M.G. sur prod.fini 
LAIT CRU ORIGINE FRANCE 
Demi-pièce de 1,4kg env. / Colis de 2 demi-pièces

34106 - Lait à 100% issu de la race Normande. 
Moulage manuel à la louche. 
22% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT CRU ORIGINE FRANCE
Pièce de 250g / Colis de 12 pièces

BLEU D’AUVERGNE AOP FERMIER 
"CROIX ST ROBERT"



PICODON AOP SAINTE-MAURE DE TOURAINE AOP
100700 - Fromage de chèvre. 
22% de M.G. sur prod. fini  
LAIT CRU ORIGINE FRANCE 
Pièce de 250g / Colis de 8 pièces

114760 - Fromage de chèvre.
24% de M.G. sur prod. fini.
LAIT CRU ORIGINE FRANCE 
Pièce de 60g / Colis de 16 pièces

DécouvertesLes Fromages

TOMME DE BREBIS 
"La Cave de Maître Pierre"

PETIT ARDI-GASNA CROUTE BRULEE

BREBIS EN FLEURS 
"La cave de Maître Pierre"

RONDIN DE BREBISSECRET DE COMPOSTELLE

FOURME DE ROCHEFORT

65616 - 36% de M.G. sur prod.fini 
LAIT ORIGINE FRANCE
Pièce de 800g env. / Colis de 2 pièces

16376 - Fromage de brebis 
32.5 % M.G sur prod. fini 
LAIT ORIGINE FRANCE 
Pièce de 1,7kg env. / Colis de 2 pièces

57021 - Fromage de brebis.
Affinage 3 mois minimum.
38% de M.G. sur prod.fini
Pièce de 750g env. / Colis de 6 pièces 

16163 - Fromage de brebis 
37% de M.G. sur prod.fini
LAIT ORIGINE FRANCE
Pièce de 2.5kg env. / Colis de 1 pièce 

46116 - Fromage de brebis 
38% de M.G. sur prod. fini. 
Pièce de 4,5kg env. / Colis de 2 pièces

145496 - Affinage 40 jours minimum.
29% de M.G. sur prod.fini 
LAIT CRU ORIGINE FRANCE 
Pièce de 6kg env. / Colis de 1 pièce



PETIT DELICE DU COTENTIN 
"LE GASLONDE" 

DUO ROYAL SAVEUR TRUFFES ET 
AUX BRISURES DE TRUFFES 
DE LA SAINT-JEAN

CŒUR GOURMANDPERAIL IGP DES CABASSES

TOMME DE BREBIS FLEUR DU MAQUIS

Tuber Aestivum 3%. 
24% de M.G. sur prod. fini. 
LAIT ORIGINE FRANCE

143213 - Pièce de 3.8kg env. / Colis de 1 pièce

176697 - Pièce de 1.25kg env. / Colis de 2 pièces

143214 - Pièce de 950g env. / Colis de 2 pièces

143131 - Fromage de brebis. 
24% de M.G. sur prod.fini 
LAIT CRU ORIGINE FRANCE
Pièce de 150g / Colis de 9 pièces 

551586 - Fromage de brebis. 
26% de M.G. sur prod.fini. 
LAIT ORIGINE FRANCE 
Pièce de 700g env. / Colis de 6 pièces

19% de M.G. sur prod. fini 
LAIT CRU ET PASTEURISE ORIGINE FRANCE 
Pièce de 150g / Colis de 6 pièces non panachés

16897 - Aux herbes

16899 - Au piment d’Espelette

Fromage de chèvre frais garni de préparation de 
fruits. 
12% de M.G. sur prod.fini 
LAIT ORIGINE FRANCE 
Pièce de 80g / Barquette de 4 pièces
Colis de 2 barquettes non panachés

142814 - Marmelade citron de Sicile

48965 - Figue

53491 - Fromage de brebis
Affinage 3 mois.
32% de M.G. sur prod.fini
LAIT ORIGINE FRANCE 
Pièce de 3kg env. / Colis de 2 pièces

LE BEURRE

BEURRE D’ISIGNY AOP

Beurre de baratte
LAIT ORIGINE FRANCE 
Panier de 5kg

64344 - Doux  
82% M.G.

64358 - Demi-sel 
80% M.G.



ROTI DE JAMBON AUX HERBES 
"ROSTELLO"

JAMBON CUIT SUPERIEUR 
AC 3 NOIX "LE DIABLOND" 
AU SEL DE GUERANDE & 
NOIRMOUTIER

SALAME SPIANATA PICCANTE

JAMBON SEC SUPERIEUR GRAN RISERVA 

49548 - Origine UE 
Pièce de 1.25kg env. / Colis de 4 pièces109720 - Origine UE. 

Demi-pièce de 4,2kg env. / Colis de 2 pièces
32273 - Sous-vide.
POULET ORIGINE FRANCE
Composé de blancs de poulet et de moutarde 
à l’ancienne. 
Demi-pièce de 2.34kg env. / Colis de 2 pièces

49831 - Origine UE.
Séchage 9-10 mois minimum. 
Désossé. Jarret raccourci. 
Pièce de 6.5kg env. / Colis de 2 pièces

ACCOMPAGNEMENTS

La Charcuterie

& Non alimentaire

71485 - Tuber aestivum Vitt.
Pot de 400g / Colis de 6 pots

71484 - Tuber aestivum vitt.
Pot de 500g / Colis de 6 pots

LAMELLE DE TRUFFE D’ETE 
AROMATISEE 65%

PATE CROUTE POULET A LA MOUTARDE 
A L’ANCIENNE

BRISURE DE TRUFFE D’ETE 
65% AROMATISEE

Boîte de 100 unités 
Colis de 10 boîtes non panachés

249313 - Taille S

249314 - Taille M

249315 - Taille L

249316 - Taille XL

GANT NITRILE NOIR SANS POUDRE

Sans nitrite ajouté

165395 - PORC ORIGINE FRANCE.
Pièce de 6,5kg env. / Colis de 2 pièces



Sauf erreurs typographiques ou rupture de stock. L’entreprise peut être amenée à remplacer un produit par un autre de qualité et de prix équivalents.
L’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. Les noms et marques cités dans ce document sont la propriété de leurs déposants respectifs. 
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SAUCISSE SECHE DE PORC ET 
DE SANGLIER FUMEE AU FEU DE BOIS

SAUCISSON SEC IGP FUME AU FEU DE BOIS

JAMBON SEC SANS OS POIVRE DEMI-COPPA FUMEE AU FEU DE BOIS LONZO FUME AU FEU DE BOIS 

FIGATELLU IGP FUME AU FEU DE BOIS 

551158 - PORC ORIGINE FRANCE
Pièce de 5,3kg env. / Colis de 2 pièces

167924 - PORC ORIGINE FRANCE
Pièce de 900g env. / Colis de 10 pièces

167925 - PORC ORIGINE FRANCE
Pièce de 650g env. / Colis de 10 pièces

200650 - PORC ET SANGLIER ORIGINE FRANCE 
Pièce de 275g env. / Colis de 20 pièces

200079 - PORC ORIGINE FRANCE 
Pièce de 275g env. / Colis de 20 pièces 

551160 - PORC ORIGINE FRANCE
Pièce de 285g env. / Colis de 20 pièces

Le saucisson sec emblématique de l’île de beauté, 
est embossé dans un boyau naturel et 

est fumé au feu de bois.


